
Mai 2022

Frühlingsluft, Sonnenschein und die Natur blüht auf – Nicht  
umsonst wird der Monat Mai als Wonnemonat bezeichnet. Und 
da es nichts Schöneres gibt, als gemeinsam mit den Liebsten die 
Natur und die Sonnenstrahlen zu erleben und zu genießen, dreht 
sich bei Pampered Chef im Mai alles um das Thema Entdecken. 

Du willst wissen, was es im Mai für dich zu entdecken gibt? 
Dann ruf mich gleich an!

Rezept des Monats: Roggenmischbrot

Alles neu macht der Mai Leidenschaft 
entdecken

Entdecke im Mai 
besonders attraktive 
Angebote & Momente

Lust auf eine 
Entdeckungsreise?  
Melde dich bei mir!

https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international
https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international


Gelungene Überraschung  
zum Muttertag

In der Überraschungskuchenform lassen 
sich auch innere Werte verstecken und  

entdecken. Fülle sie mit einer oder  
mehreren Überraschungen. Wie du deine 

Liebsten überraschen kannst, liest du 

auf Seite 4

Inhalt 
Entdecke mit Pampered Chef:

Brotbäcker aufgepasst 
Mit dem Brotliebe-Set wirst du nicht nur 
einfach und schnell passionierter Brot-
bäcker, mit deiner Begeisterung kannst 

du auch andere ambitionierte Brotbäcker 
gewinnen und sicherst dir zusätzlich ein 

schönes Zusatzeinkommen. 

Mehr dazu auf Seite 6

Spannende Set-Angebote
Mit den attraktiven Sets von Pampered 

Chef sparst du nicht nur bares Geld – mit 
den perfekt aufeinander abgestimmten 
Inhalten der Sets kannst du auch gleich 

deine Lieblingsgerichte zaubern. 
 

Mehr auf Seite 10

Viel Spaß beim Entdecken!
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Neues entdecken
Purer und natürlicher Brotgenuss für jeden Tag

Das Set 
Brotliebe 

nur 150 €
statt 168 € 

 

Ersparnis 18 €  
gegenüber den 
Einzelprodukten



Als Gastgeber  
erhältst du die  

Überraschungs- 
kuchenform für

nur 22,50 €*

Entdecke die Möglichkeiten 
außergewöhnlicher Überraschungen
Mit einem liebevollen Kuchen lässt sich der Muttertag besonders 
gut feiern – aber auch bei vielen anderen Anlässen bietet er einen 
gelungenen Auftritt. Mit der Überraschungskuchenform kannst du 
doppelt überraschen, denn ob ein einzelner oder gleich mehrere 
„Überraschungsfüllungen“, mit dieser besonderen Kuchenform 
sind deiner Kreativität keine Grenzen gesetzt. In der Backform 
lassen sich verschiedene Füllungen hinzufügen – in der Mitte 
des ganzen Kuchens oder in jedem einzelnen Stück! Daher 
„Ring“ frei für Schokoherzen, Früchte, Sahne oder anderen 
Süßigkeiten oder sogar ein wertvolles Edelmetall, und freue 
dich auf den Moment beim Anschneiden, wenn die geheime 
Füllung zum Vorschein kommt.

Überraschungskuchenform | #100666 | 45 €

*	 Voraussetzung für den Erhalt der Gastgebervorteile ist ein Gästeumsatz von über 200 €. Irrtümer und Änderungen vorbehalten.

Gleich 2 Produkte in 
einem vereint. Mit dem 
Kuchenheld stellst du nicht 
nur sicher, dass deine 
Leckereien durchgebacken 
sind, mit ihm lassen sich 
deine Köstlichkeiten auch 
ganz einfach aus der Form 
lösen.

#1794 | 5 €

Kuchenheld
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Muttertag
am 8.5.



Allzweckmesser – grün 
im Wert von 18,90 € | #1508

Großer Servierheber 
im Wert von 14 € | #2626

oder

*	 Die Kundengeschenke gelten für Kochshows und Einzelbestellungen, die vom 1. - 31.5.2022 gehalten und wie folgt eingegeben und abgeschickt werden: Einzelbestellungen bis 31.5.2022 (vor 24 Uhr), 
Kochshows bis 15.6.2022 (vor 24 Uhr). Jeder Gast bekommt maximal ein Kundengeschenk. Kundengeschenke können nicht umgetauscht werden. Ab € 150 Gästeumsatz ist die Lieferung versandkostenfrei. Für 
den Fall, dass ein Kundengeschenk vorzeitig vergriffen ist, behalten wir uns das Recht vor, nur noch lieferbare Kundengeschenke zu liefern. Nur solange der Vorrat reicht. Irrtümer und Änderungen vorbehalten.

Kunden-
geschenk 

im Mai   

Wähle ab 85 €*  
Einkaufswert   

aus diesen beiden 
 Produkten

Sichere dir einen 
praktischen Helfer für 
deine Genussküche

7

Jetzt entdecken: Purer und natürlicher  
Brotgenuss für jeden Tag
Ein ideales Einsteigerset für künftige Brotbäcker-Profis. Wer einmal mit der Pampered Chef 
Stoneware Brot gebacken hat, freut sich jedes Mal aufs Neue über das Ergebnis. Im Set Brotliebe 
ist alles enthalten, was man für die Zubereitung benötigt: Der Ofenmeister, Kleiner „Mix‘N 
Scraper“-Schaber und die große Nixe. Aber auch bei Eintöpfen, Fleisch oder Geflügel, macht der 
kleine Allrounder namens Ofenmeister seinem Ruf als Meister des Ofens alle Ehre. 

Mit im Spar-Set dabei:
Große Nixe (2 l) | #2431 | 32,50 €
Kleiner „Mix ‘N Scraper“-Schaber | #1659 | 17,50 €
Ofenmeister | #1437 | 118 €

Kauf als Spar-Set: 
Ersparnis 18 €  
ggü. den Einzelprodukten

150 € statt 168 € 

Gastgeber sein  
und profitieren: 

 

Nur 75 €* 

Als Brotliebe  
Starter Set im Mai: 

 

Nur 69 €**

*	 Voraussetzung für den Erhalt der Gastgebervorteile ist ein Gästeumsatz von über 200 €. Irrtümer und Änderungen vorbehalten.
**	 Das Angebot ist nur in Zusammenhang mit dem Beginn einer Beratertätigkeit gültig und gilt für alle neuen Berater, die sich vom 1. bis zum 31.5.2022 vor 24 Uhr registrieren.  

Gastgeber können ihren zur Verfügung stehenden Produktwert einlösen und 25 € bzw. 50 € im Hinblick auf den Setpreis sparen. 



1.	 Mehle, Sauerteig-Extrakt, Hefe und Salz in einer großen 
Schüssel mischen. Wasser und Essig angießen und 
gründlich verrühren. Dann den Teig mindestens 3 Minuten 
gut verkneten. Anschließend Schüssel abdecken und Teig 
eine Stunde gehen lassen.

2.	 Backofen auf 230 °C Umluft vorheizen (Rost auf die 
unterste Schiene geben). Den Teig auf der bemehlten 
Teigunterlage zu einem Laib formen und mit dem 
Edelstahl Streufix rundherum bemehlen. In den 
Ofenmeister geben, Deckel auflegen und 10 Minuten 
gehen lassen. Dann mit einem scharfen Messer längs  
0,5 cm tief einschneiden. Das Brot mit geschlossenem 
Deckel ca. 65 Minuten backen.

3.	 Ofenmeister herausnehmen, auf das Kuchengitter 
stellen, Deckel öffnen und kurz abkühlen. Dann Brot aus  
der Form entnehmen und komplett abkühlen lassen.

Roggenmischbrot 1,3 kg

400 g Weizen- / Dinkelmehl (Type 550)
400 g Roggenmehl (Type 1150)
2 TL Sauerteig-Extrakt
2 -2,5 TL Salz
2 Päckchen Trockenhefe oder  
1 Päckchen frische Hefe
1 EL Essig
Ca. 600 ml lauwarmes Wasser

Zutaten 
für den Ofenmeister

Bei Verwendung frischer Hefe in lauwarmem 
Wasser anrühren. Verschiedene Mehle 
quellen unterschiedlich stark, daher kann  
die Wassermenge etwas variieren. Je höher 
die Mehltype desto mehr Flüssigkeit wird 
benötigt.

Nicht wundern: Teige mit Roggenmehl 
sind immer klebrig.

Tipps
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Deine Leidenschaft ist dein Erfolg. Seit über 40 Jahren teilen 
unsere Berater Tipps, Rezepte und Leidenschaft für inspirierende 
Momente beim Kochen und den gemeinsamen Mahlzeiten.

Im Mai bieten wir dir mit dem Brotliebe Starter Set für 
nur 69 €* eine tolle Möglichkeit, dich von den Pampered 
Chef Produkten zu überzeugen und Partner in einem Netzwerk 
von über 60.000 begeisterten Beratern weltweit zu werden.

Neugierig? Dann sprich mich gleich an.

Begeisterte Hobby-Köche gesucht Highlight  
im Mai

Brotliebe 
Starter Set 

nur 69 €*

* Das Angebot ist nur in Zusammenhang mit dem Beginn einer Beratertätigkeit gültig und gilt für alle neuen Berater, die sich vom 1. bis 
zum 31.5.2022 vor 24 Uhr registrieren. Gastgeber können ihren zur Verfügung stehenden Produktwert einlösen und 25 € 
bzw. 50 € im Hinblick auf den Setpreis sparen. | ** Entspricht der Summe aller Produktwerte gemäß Katalogpreis. Enthält auch 
Geschäftsunterlagen und Schürze. Irrtümer und Änderungen vorbehalten.



Freue dich schon heute auf unsere Highlights. Weitere Infos 
erhältst du in der nächsten Broschüre 06 2022.

Du möchtest die neuen Produkte sowie die Klassiker von 
Pampered Chef kennenlernen? Oder du hast noch ein paar 
Lieblingsprodukte auf deiner Wunschliste? Wunderbar! 

Lade gute Freunde, Nachbarn und andere Interessierte ein, 
verbringt gemeinsam eine schöne Zeit – bei dir zuhause 
oder virtuell – und lasst euch von der vielfältigen Welt von 
Pampered Chef begeistern. Als Gastgeber profitierst du dabei 
von einzigartigen Vorteilen. Natürlich unterstütze ich dich 
gerne bei der Planung und zeige dir alle deine Möglichkeiten. 
Lass uns gleich einen Termin vereinbaren!

Für nur 75 €* sicherst du dir zum Beispiel das Set Brotliebe 
oder entscheidest dich für ein anderes Set oder Produkt? 
Die Möglichkeiten dir dein Lieblingsprodukt zu sichern sind 
vielfältig. Ich berate dich gerne!

Sichere dir 
als Gastgeber
viele Vorteile

Gratisprodukte

Wunschprodukte 
zum halben Preis

Rabatte bis 30 %
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Kundengeschenk 1. bis 30. Juni 
ab einem Einkaufswert von 85 €

#1071 Gemüseschäler im Wert von 12,50 €  oder
#1622 Große Sieb-Schaufel im Wert von 12,50 €

Im Juni eröffnen wir die Grillsaison!

Jetzt Gastgeber werden



Pampered Chef, Pampered Chef und Löffel-Design, PC und 
Löffel-Design sowie Löffel-Design sind Warenzeichen verwendet 
unter Lizenz. © 2022 Pampered Chef verwendet unter Lizenz.

Pampered Chef Österreich GmbH  
Simmeringer Hauptstraße 24, 1110 Wien 
Tel.: 00800-35480976 | E-Mail: info@pamperedchef.at

The Pampered Chef Deutschland GmbH  
Am Prime Parc 4, 65479 Raunheim  
Tel.: 00800-35480976 | E-Mail: info@pamperedchef.de

Wir sind ausgezeichnet!

mailto:info@pamperedchef.de
mailto:info@pamperedchef.at
https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international
https://www.instagram.com/pamperedchef.eu/
https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international

