
ICH SUCHE 
UNTERSTÜTZUNG 
FÜR MEIN TEAM

STARTE JETZT 
DEINE KARRIERE 
ALS BERATER/IN

Die Natur erwacht aus dem Winterschlaf und auch  
bei Pampered Chef geht es wieder richtig rund!  
Der neue Katalog ist voll mit neuen Produkten, tollen 
Rezepten und interessanten Beiträgen der Berater.  
Auch für Starter bietet der März eine Menge Highlights!

Sichere dir gleich deinen Kochshow-Termin!

Rezept des Monats: Pizza Bianco

START IN DEN FRÜHLING

FOLGE UNS AUF 

NEUER 
KATALOG 

ab 1.3.



Gästeumsatz* Gratisprodukte im Wert von Halbpreis-Produkte Rabatt**

€ 1.200,- € 265,- 3 30 %

€ 1.100,- € 240,- 3 30 %

€ 1.000,- € 215,- 3 30 %

€ 900,- € 190,- 3 30 %

€ 800,- € 165,- 3 30 %

€ 700,- € 140,- 2 25 %

€ 600,- € 120,- 2 25 %

€ 500,- € 90,- 2 25 %

€ 400,- € 55,- 2 20 %

€ 300,- € 35,- 1 20 %

€ 200,- € 20,- 1 20 %

* Gästeumsatz ohne Versand- / Bearbeitungsgebühren. ** Rabatt gilt nicht für Halbpreis-Produkte.

Wie es genau funktioniert, erkläre ich dir gerne! 

GRATISPRODUKTE

  WUNSCHPRODUKTE UND 
  SETS ZUM HALBEN PREIS

   RABATTE BIS ZU 30 %

MELDE DICH BEI MIR

03 2021

GASTGEBER WERDEN
UND EINZIGARTIGE VORTEILE SICHERN

Das Kundengeschenk auf diesem Flyer gilt für Kochshows und Einzelbestellungen, die vom 1. bis 31. März 2021 gehalten und wie folgt eingegeben und abgeschickt werden: Einzelbestellungen bis zum 31. März 2021 
(vor 24 Uhr), Kochshows bis zum 15. April 2021 (vor 24 Uhr). Jeder Gast bekommt maximal ein Kundengeschenk. Ab € 150 Gästeumsatz ist die Lieferung versandkostenfrei. Für den Fall, dass ein Gastgeschenk vorzeitig 
vergriffen ist, behalten wir uns das Recht vor, nur noch lieferbare Gastgeschenke zu liefern. Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht. Pampered Chef, Pampered Chef und Löffel-Design, PC und 
Löffel-Design sowie Löffel-Design sind Warenzeichen verwendet unter Lizenz. © 2021 Pampered Chef verwendet unter Lizenz.

The Pampered Chef Deutschland GmbH 
Am Prime Parc 4, 65479 Raunheim 
Telefon: 0800 - 8724333 | E-Mail: info@pamperedchef.de

Pampered Chef Österreich GmbH 
Simmeringer Hauptstraße 24, 1110 Wien
Telefon: 0800 - 443046 | E-Mail: info@pamperedchef.at

WWW.PAMPEREDCHEF.EU

ES GIBT TOLLE 
NEUE ANGEBOTE  

FÜR DICH!  

REINSCHAUEN 
LOHNT SICH!

REZEPT DES MONATS: PIZZA BIANCO
Zutaten für den 
Großen Pizzazauberer plus

Für den Teig:
200 g Mehl
100 ml warmes Wasser
10 g frische Hefe 
1 TL Salz
1 Prise Zucker
1 EL Olivenöl
ca. 1 EL Maisgries

Für die Pizzasoße:
100 g Schmand
1 Knoblauchzehe, durchgepresst
2 EL Sahne
3 EL Parmesan, frisch gerieben
Salz, frisch gemahlener Pfeffer

Für den Belag:
1-2 EL Gouda, gerieben
2 Tomaten, gewürfelt
2 Handvoll Rucola
1 EL Parmesan, fein gerieben

Zubereitung
1. Aus Mehl, Wasser, Hefe, Salz, Zucker und Öl einen geschmeidigen Hefeteig 

herstellen. Abgedeckt an einem warmen Ort 1-2 Stunden um das Doppelte 
aufgehen lassen.

2. Die Zutaten für die Soße miteinander verrühren.
3. Backofen auf 240 °C vorheizen. Großer Pizzazauberer plus etwas einfetten 

und mit Maisgries bestreuen. Teig mit dem Teigroller darauf ausrollen.
4. Soße darauf verteilen und mit geriebenem Gouda bestreuen. In etwa 20 

Minuten goldbraun backen.
5. Fertige Pizza mit Tomatenwürfeln, Rucola und geriebenem Parmesan toppen 

und servieren.

KUNDENGESCHENK 

Kundengeschenke können nicht umgetauscht werden.

Schneiden & Servieren
#1166 | € 14,90

AB 85 € 
EINKAUF

SPECIAL
GASTGEBER 
AUFGEPASST!
Vom 1. - 10. März gibt 
es ein ganz besonderes 
Special für dich!

IngaGellweiler
Textfeld
Inga GellweilerSelbständige Beraterin für Pampered ChefE-Mail: inga.g@gmx.netTel.: 04634-7459033Mobil: 0173-8413800www.die-kochseite.de




