AUFWARMEN IMWINTER

Pampered Chef wiinscht dir und deinen Lieben ein ICH SUCHE
frohes neues Jahr! Zum Start in 2021 gibt es einen i

. . | UNTERSTUTZUNG
leckeren Rezepttipp - perfekt flr kalte Wintertage! FUR MEIN TEAM
Auf3erdem kannst du dich im Januar auf tolle neue
Angebote freuen. STARTE JETZT
Sichere dir gleich deinen Kochshow-Termin! ?\EISNIBEEII(JI\&I;IE*I;E/II*IE

Rezept des Monats: Fruchtige Mohren-Zimt-Suppe
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REZEPT DES MONATS: FRUCHTIGE MOHREN-ZIMT-SUPPE

Zutaten fiir 3-4 Portionen (Hauptgericht)

300 ml kraftige Gemtisebriihe

300 ml Apfelsaft

1 Zwiebel, geachtelt

600 g Mohren, geschdlt in Scheiben

100 g Kartoffeln, geschdlt in Wiirfeln

1/2 TL Zimt

50-100 ml Schlagsahne

Salz und Pfeffer nach Belieben

4 EL Kokosflocken oder getrocknete Apfelringe

Zubereitung

1. Ca. 2 TL Instant Briihe in 300 ml Wasser aufldsen. Mit Apfelsaft auf 600 ml
auffiillen. Zwiebel, Méhren und Kartoffeln schélen und in Stiicke schneiden.

2. Die vorbereiteten Zutaten bis inklusive Zimt in der oben aufgeftihrten
Reihenfolge in den Mixbehdlter des Deluxe Blenders geben. Deckel
aufsetzen und verschlieBen. Das Programmrad drehen bis SOUP (=Suppe)
aufleuchtet. Dann auf den Knopf driicken, um Programm zu starten.

3. Sobald Timer abgelaufen ist, STOP Taste driicken, Deckel 6ffnen und Sahne
langsam zugieBen. Falls gewiinscht mit etwas Wasser verdiinnen. Mit Zimt,
Salz und Pfeffer abschmecken. Mit CUSTOM BLEND (= manuell) kurz
durchmischen.

4. Nach Belieben mit Kokosflocken oder kleinen Apfelstiickchen servieren.
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Kundengeschenke kénnen nicht umgetauscht werden.

GASTGEBER ES GIBT TOLLE
AUFGEPASST! NEUE ANGEBOTE

Im Januar wartet FUR DICH!
ein ganz besonderes AEINSCHAUEN
Special auf dich! LOHNT SICH!

GASTGEBER WERDEN MELDE DIGH BEI MIR

UND EINZIGARTIGE VORTEILE SICHERN

GRATISPRODUKTE
WUNSCHPRODUKTE UND

SETS ZUM HALBEN PREIS

RABATTE BIS ZU 30 %

Wie es genau funktioniert, erklére ich dir gerne!

Inga Gellweiler

Selbstidndige Beraterin fiir Pampered Chef
E-Mail: inga.g@gmx.net

Tel.: 04634-7459033

Mobil: 0173-8413800

www.die-kochseite.de

The Pampered Chef Deutschland GmbH @ B D D

Am Prime Parc 4, 65479 Raunheim
Telefon: 0800 - 8724333 | E-Mail: info@pamperedchef.de

Bundesverband Direktvertrieh Deutschland

The Pampered Chef Osterreich GmbH r %ﬁ‘gﬂig
Simmeringer HauptstrafBe 24, 1110 Wien
Telefon: 0800 - 443046 | E-Mail: info@pamperedchef.at DIREKTVERTRIES

* Katalogpreis | Das Kundengeschenk auf diesem Flyer gilt fir Kochshows und Einzelbestellungen, die vom 1. bis 31. Januar 2021 gehalten und wie folgt eingegeben und abgeschickt werden: Einzelbestellungen bis zum
31. Januar 2021 (vor 24 Uhr), Kochshows bis zum 15. Februar 2021 (vor 24 Uhr). Jeder Gast bekommt maximal ein Kundengeschenk. Ab € 150 Gésteumsatz ist die Lieferung versandkostenfrei. Fiir den Fall, dass ein
Gastgeschenk vorzeitig vergriffen ist, behalten wir uns das Recht vor, nur noch lieferbare Gastgeschenke zu liefern. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht. Pampered Chef, Pampered Chef und
Loffel-Design, PC und Loffel-Design sowie Loffel-Design sind Warenzeichen verwendet unter Lizenz. © 2021 Pampered Chef verwendet unter Lizenz.

WWW.PAMPEREDCHEF.DE | WWW.PAMPEREDCHEF.AT
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