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Bevor der Friihling uns bald wieder nach draufBen ICH SUCHE
lockt, genielen wir noch einmal Familienzeit zuhause. i
. . UNTERSTUTZUNG
Mit dem Rezepttipp von Pampered Chef zauberst du FUR MEIN TEAM
eine pfiffige und siiBe Uberraschung fiir deine Lieben!
Freue dich im Februar auch auf spannende Angebote. STARTE JETZT
DEINE KARRIERE

Sichere dir gleich deinen Kochshow-Termin! ALS BERATER/IN

Rezept des Monats: Ofenpfannkuchen

FOLGE UNSAUF €9



RELEPT DES MONATS: OFENPFANNKUGHEN

Zutaten fiir ca. 6 Portionen

3 Eier 70 g Erdbeeren, ohne Strunk
125 ml Milch 285 g Schlagsahne

1 EL Zucker 1 EL Puderzucker, sowie etwas
1 TL Vanilleextrakt mehr zum Bestduben

1/8 TL Salz 1 TL Vanilleextrakt

60 g Mehl Type 405 bzw. W480 40 g Heidelbeeren

4 EL Butter, in Stiicken

Zubereitung (fertig in ca. 30 Min.)
1. Die Gusseiserne Bratpfanne 25 cm in den Backofen stellen und auf
220 °C vorheizen.

2. Eier, Milch, Zucker, Vanilleextrakt und Salz in einer mittelgroBen Schiissel
verquirlen. AnschlieBend das Mehl mit dem Schneebesen einriihren.

3. Sobald der Backofen vorgeheizt ist, die Pfanne vorsichtig aus dem Ofen
nehmen, die Butter hineingeben und schwenken, bis sie geschmolzen ist.

4. Den Teig in die Pfanne gieBen und wieder in den Backofen stellen. 20 Min.
backen. Die Backofentemperatur auf 180 °C reduzieren und weitere 5 Min. backen.

5. In der Zwischenzeit die Erdbeeren in Scheiben schneiden. Sahne zusammen
mit Puderzucker und Vanilleextrakt steif zu schlagen.

6. Die Pfanne aus dem Ofen nehmen. Den Dutch Baby Ofenpfannkuchen mit
Erdbeeren, Heidelbeeren, Schlagsahne und Puderzucker servieren.

ES GIBT TOLLE
NEUE ANGEBOTE
FUR DICH!

Kleiner Servierheber HH NS[}HAU EN
oz £300 LOHNT SICH

——ODER

Mini "Mix 'N Scraper"-Schaber
#1656 | € 12,00

Kundengeschenke kdnnen nicht umgetauscht werden.

GASTGEBER WERDEN

MELDE DICH BEI MIR

Selbstéandige Beraterin fiir Pampered Chef
E-Mail: inga.g@gmx.net
Tel.: 04634-7459033

Mobil: 0173-8413800
GRA"SPRUDUKIE www.die-kochseite.de

WUNSCHPRODUKTE UND

SETS ZUM HALBEN PREIS

The Pampered Chef Deutschiand GmbH @ BDD
RA BATTE B I s ZU 30 0/0 ?(?I] efPor :}mgBPOa(;C 2762?11;2% F|§EiiEljR/Ihaeillfninfo@pamperedchef.de S t——"

Pampered Chef Osterreich GmbH . r %ﬁ‘gﬂig
. - - . Simmeringer HauptstraBe 24, 1110 Wien
Wie es genau funktioniert, erkldre ich dir gerne! Telefon: 0800 - 443046 | E-Mail: info@pamperedchef.at DIREKTHERTRIER

Die Kundengeschenke auf diesem Flyer gelten fiir Kochshows und Einzelbestellungen, die vom 1. bis 28. Februar 2021 gehalten und wie folgt eingegeben und abgeschickt werden: Einzelbestellungen bis zum 28. Februar 2021
(vor 24 Uhr), Kochshows bis zum 15. Marz 2021 (vor 24 Uhr). Jeder Gast bekommt maximal ein Kundengeschenk. Ab € 150 Gésteumsatz ist die Lieferung versandkostenfrei. Fiir den Fall, dass ein Gastgeschenk vorzeitig
vergriffen ist, behalten wir uns das Recht vor, nur noch lieferbare Gastgeschenke zu liefern. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht. Pampered Chef, Pampered Chef und Loffel-Design, PC und
Loffel-Design sowie Loffel-Design sind Warenzeichen verwendet unter Lizenz. © 2021 Pampered Chef verwendet unter Lizenz.

WWW.PAMPEREDCHEF.DE | WWW.PAMPEREDCHEF.AT



IngaGellweiler
Textfeld
Inga Gellweiler
Selbständige Beraterin für Pampered Chef
E-Mail: inga.g@gmx.net
Tel.: 04634-7459033
Mobil: 0173-8413800
www.die-kochseite.de





