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Frischer
Sommergenuss fiir
die ganze Familie

Zur bunten Sommerkiiche gehéren
viele frische Zutaten, leichte Salate und
raffinierte Leckereien fur den Grill. Lass

dich von unseren vielfiltigen Rezeptideen in

Urlaubsstimmung versetzen, wihrend du den
nachsten Grillabend mit deiner Familie oder

ein Picknick im Garten planst.

Unsere Koch- und Backutensilien helfen dir

dabei, aus jedem Gericht ganz einfach ein

unvergessliches Erlebnis fir dich und deine

Liebsten zu machen.

Geniefle die besondere Atmosphére der
warmen Jahreszeit beim Kochen und Backen

mit Pampered Chef.
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Die Stoneware plus Kollektion

Pizza
Zutaten fiir den GroBen
Pizzazauberer plus
Fiir den Teig:
200 g Mehl
100 ml warmes Wasser
10 g frische Hefe
1 TL Salz
1 Prise Zucker
1 EL Olivendl
ca. 1 EL Maisgries
Fiir die Pizzasofie:
100 g Schmand
1 Knoblauchzehe, durchgepresst
2 EL Sahne
3 EL Parmesan, frisch gerieben
Salz, frisch gemahlener Pfeffer
Fiir den Belag:
1-2 EL Gouda, gerieben
2 Tomaten, gewiirfelt
2 Handvoll Rucola
1 EL Parmesan, fein gerieben

Zubereitung

Aus Mehl, Wasser, Hefe, Salz, Zucker und

Ol einen geschmeidigen Hefeteig herstellen.
Abgedeckt an einem warmen Ort 1-2 Stunden
um das Doppelte aufgehen lassen.

Die Zutaten fiir die SoBe miteinander verriihren. =,

Backofen auf 240 °C vorheizen. GroBer
Pizzazauberer plus etwas einfetten und mit
Maisgries bestreuen. Teig mit dem Teigroller
darauf ausrollen.

SoBe darauf verteilen und mit geriebenem Gouda
bestreuen. In etwa 20 Minuten goldbraun backen.

Fertige Pizza mit Tomatenwiirfeln, Rucola und
geriebenem Parmesan toppen und servieren. RiE



Vorteile der Stoneware plus

* hitzebestandig bis 260 °C

* Vorheizen moglich
 Spllmaschinenfest

Die Stoneware plus erkennst du an
diesem Muster auf der Unterseite.

Unsere Stoneware plus Kollektion
® 7u 100 % aus Naturmaterial hergestellt
e 3 Jahre Garantie!

e Backwaren bilden eine tolle Kruste, Fleisch bleibt
zart und saftig

o \erbesserte Resistenz gegen Temperaturschocks
e nklusive Reinigungsschaber

o Geeignet fir Backdfen mit Ober-/Unterhitze,
HeiBluft/Umluft und Mikrowelle

NEU)> Pizza Set

Enthalt A-B, Pizzaschneider Plus (S. 31) und Teigroller (S. 29).

#100573 135,00 € Du sparst 11,80 €!

A. NEU» Pizzaschieber
Einfaches Einschieben und Entnehmen von Gargut
auf einen bzw. von einem vorgeheizten Stein fir eine
noch knusprigere Kruste, weniger Schmutz und Schutz
der Hande. Hergestellt aus langlebigem Akazienholz.
52 x 35 cm. Handwasche.
#100257 29,00€ ©

B. GroBer Pizzazauberer plus
Unser klassischer Pizzastein. Er ist dariiber hinaus auch
perfekt geeignet fiir Vorspeisen, Kekse und zum Aufwdrmen
von Resten. Dank der Griffe kannst du den Stein ganz
einfach aus dem Ofen entnehmen, ohne die Speisen zu

beriihren. Bitte priife die Dimensionen deines Backofens.

45,5x 36,7 cm
#100251 69,00€ ©®

C. NEU»> SauberFix

Das neue, groBere Format bietet noch bessere Griffigkeit.

Alle Ecken sind anders geformt, sodass sie zur leichten
Reinigung in alle Arten von Topfen und Pfannen passen.
3er-Set. Spiilmaschinenfest.

#100258 2,90€ ©

D. Zauberstein plus
Der Favorit fiir jeden Tag! Fiir Zopfe, Kekse, Pizza, Pommes,
Fischstabchen u.v.m. Ca. 38 x 30 cm
#100280 60,00€ ©®

E. GroBer Ofenzauberer plus
Fiir Kuchen, Gebéck, Ofengemiise, Backkartoffeln. Passt
fast tiberall. Bitte priife die Dimensionen deines Backofens.
AuBenmaB: 40,5 x 30 cm
#100384 79,00€ ©

. NEU)> Pizzazauberer plus
Genau die richtige GroBe fiir Brownies, Kekse und

-

Pldtzchen, ein leckeres Abendessen fiir zwei, Ofengemiise
und das Aufwédrmen von Resten. 40 x 33,5 cm mit Griffen.

Spiilmaschinenfest.
#100252 55,00€ ©

G. Zauberkasten plus
Perfekt fiir Brot und Kuchen in Kastenform. 23 x 13 cm. 1,4 1.
#100221 49,00€ ©

H. NEU)> Ofenzauberer plus
Perfekt fir Pizza und vieles mehr! Es gibt so viele
késtliche Dinge, die man auf diesem Stein zubereiten
kann. 34 x 23,5 cm mit Griffen. Spilmaschinenfest.
#100255 49,90€ ©

Reinigt alle Formen von Topfen,
Pfannen und entfernt sogar
Aufkleber und Etiketten.




[itronentarte

Rezept von Alexandra Grundler

Zutaten fiir 1 Tarte (12 Stiicke)
Fiir den Miirbeteig:
250 g Mehl
120 g zimmerwarme Butter
1 Prise Salz
1 EL Milch
80 g Puderzucker
2 Eigelb
Fiir die Creme:
3 Bio-Zitronen
500 g Créme fraiche
3 Eier
60 g Zucker

Zubereitung

Fiir den Miirbeteig Mehl, Butter, Salz,
Milch, Puderzucker und Eigelbe in einer
Schiissel kurz und kréftig verriihren, bis ein
geschmeidiger, glatter Teig entsteht. Den
Teig zugedeckt kalt stellen, bis die Creme
fertig ist.

Fiir die Creme die Zitronen heil waschen
und abtrocknen. Die Schale mit dem
Microplane® Zester abreiben. Den Saft von

1 Zitrone mit der Zitruspresse auspressen.
Beides in eine Schiissel geben und mit der
Creme fraiche, den Eiern und dem Zucker zu
einer glatten Creme verriihren. Den Backofen
auf 175 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen.

Den Teig auf der Teigunterlage mit dem
Teigroller diinn ausrollen und in die gefettete
Runde Ofenhexe® geben. Die Zitronencreme
daraufgeben und gleichméBig verstreichen.
Die Form in den Ofen stellen (unterste
Schiene) und die Tarte etwa 40 Minuten
backen. Die Ofenhexe® herausnehmen,

auf das Kuchengitter stellen und die Tarte
abkiihlen lassen.

A. Das Pampered Chef Koch- und Backbuch
Die 100 besten Rezepte rund ums Backen und
Kochen mit Pampered Chef Produkten auf tiber
220 informativen Seiten. Leicht und versténdlich
geschrieben.

#100307 29,90 €

B. Zitruspresse
Presse frischen Saft aus Zitronen, Limetten
und kleineren Orangen direkt in das GefaB.
Beschichtetes Aluminium. Korrosionsfrei und
spiilmaschinenfest
#2595 25,50€ ©

C. Runde Ofenhexe’
Die perfekte Form fiir flache Kuchen und Tarte. In
elegantem WeiB perfekt geeignet, um direkt auf
dem Tisch zu servieren. 28 cm, 1,5 1.
#1390 49,00€ ©

. Schneiden & Servieren
Messer und Tortenheber in einem. Die gezackte
Klinge schneidet Kuchen und Quiches und serviert
im Anschluss die Stiicke. Inkl. Schutzhille. 14 cm
lange Klinge. Spiilmaschinenfest
#1166 14,90€ ©

E. Feines Sieb
Dank des langen Griffs kann das Sieb auf den
Topfrand aufgesetzt werden, um die Hénde fir
das AusgieBen von Fliissigkeiten frei zu haben.
Durchmesser 20 cm, Héhe 14 ¢cm, Lange inkl. Griff
42 cm. Edelstahl. Spilmaschinenfest
#100124 55,00€ O®

. Zauberstein plus
Der Favorit fiir jeden Tag! Fir Zopfe, Kekse, Pizza,
Pommes, Fischstdbchen u.v.m. Ca. 38 x 30 cm
#100280 60,00€ ®

Siehe auch:
Deluxe Blender (S. 13)

-
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Meiner Meinung nach ist dieses
Kochbuch ein absolutes ,,Must-
Have“ in jedem Haushalt. 100
Rezepte von 100 unterschiedlichen
Beraterinnen und Beratern. Hier

_ist wirklich fiir jeden Geschmack

“etwas dabei!

‘Marina Widlok
ﬁ’ie!;[étigkeit bei Pampered Chef erméglicht
5 ir einen perfekten Ausgleich zum Biiroalltag.

=

Mit diesem Rezept fur
Zitronentarte und 99 anderen
Leckereien zum Nachkochen.




Blumenkonhl-Curry

Zutaten fiir 4-6 Portionen
Curry
1-2 cm frischer Ingwer, geschalt
% mittelgroBer Blumenkohl, in Rdschen
geschnitten
400 g passierte Tomaten (Dose)
3 EL Tomatenmark
125 ml Wasser
3 Knoblauchzehen
1 kleine Zwiebel, geviertelt
1% TL brauner Zucker
2 TL gemahlener Koriander
% TL gemahlener Kreuzkiimmel
Ca. 1% TL Salz
Optional: 4 TL gemahlener Cayennepfeffer
Zugaben
1 kleine Dose Kichererbsen, abgetropft
100 g TK Erbsen, aufgetaut
Optional als Garnitur
2-4 Zweige frischer Koriander
50 g ungesalzene, gerostete Cashewkerne

Zubereitung

Den Ingwer mit dem Microplane® Zester zu einer
Menge von % TL reiben. Den Ingwer und die
restlichen Curry-Zutaten (mit Ausnahme der
Zugaben) in den Deluxe Blender geben. Den
Deckel aufsetzen und verriegeln. Den Drehknopf
drehen, um das Programm HEATED PUREE
(warmes Piiree) auszuwéhlen; den Drehknopf
driicken, um es zu starten.

Nach Ablauf des Timers am Blender CANCEL
(Abbrechen) driicken. Den Deckel abnehmen und
vorsichtig die Zugaben hineingeben. Den Deckel
wieder aufsetzen und die Taste PULSE ein- oder
zweimal driicken, um die Zutaten zu vermischen.

Blumenkohl-Curry zum Servieren mit frischem
Koriander und Cashewkernen bestreuen. Dazu
passt Basmatireis.



Stoneware zum Zubereiten und Servieren

Den Ofenmeister habe ich sofort in mein Unsere Stoneware Kollektion
Herz geschlossen. Die schone Optik und * Unsere Stoneware ist * Backwaren bilden eing tolle  ® Stoneware ist fiir Backdfen
vor allem das Naturmaterial schiitze ich zu 100 % aus Kruste, Fleisch bleibt zart mit Ober- und Unterhitze,
sehr. Jedes Brot gelingt aufien knusprig Naturmaterial hergestellt. und saftig. HeiBluft/Umluft und
und innen schon saftig. Dieses geniale o Hischste Qualitat mit o Natiirliche Antihaft-Schicht: ~ Mikrowelle geeignet.
Produkt kann ich jedem sehr empfehlen. 3 Jahren Garantie! Durch den Gebrauch bildet  Hitzebestandig garantiert
IR a o o ; sich eine natirliche Patina, P15 230°°C.
Beate Auzinger mﬂlé?g%nzilgé?gnewn die Stoneware mit der Zeit e Auch fir Kiihl- und
Familie, Erfolg, Anerkennung und viel Freude — das servieren und beil Bedarf dunkler aussehen lasst. Gefrierschrank gegignet!

ht Pampered Chef fiir mich aus. Darum freue ich i 4 ) ; )
s . ] wieder aufwdrmen. Sogar e Kinderleichte Reinigung —
mich sehr, ein Teil dieses tollen Teams zu sein. Metallutensilien diirfen einfach mit warmem Wasser

verwendet werden! und dem mitgelieferten

Reinigungsschaber sdubern.

A ,White Lady“

Erhiltlich auch als Teil
eines reduzierten Sets.
Siehe S. 11

Erhiltlich auch
als Teil eines
reduzierten
Sets. Siehe S. 11



A.

-

GroBer runder Stein

|deal fiir Pizza, Tartes, Ofengemiise, Backkartoffeln u.v.m.

Griffe und Rand sind weiB glasiert, die Backflache ist unglasiert.
Ca. 44 x 40 cm. Bitte priife die Dimensionen deines Backofens.
#1379 74,90€ ©

. Snack & Dip Set — Stoneware

Bereite Blatterteigkranze, Vorspeisen und Desserts auf der Platte
zu und serviere diese mit kostlichen Dips und SoBen. Umfasst
die Runde Servierplatte und eine Kleine Servierschiissel —
Delphin. Ofenfest bis 230 °C. Spiilmaschinenfest.

#100106 99,00€ ©

Runde Servierplatte

Die Runde Servierplatte eignet sich perfekt zum Backen

und Servieren von Hauptgerichten, Beilagen, Vorspeisen,
Desserts und vielem mehr. Die wunderschdne Glasur in der
Farbkombination Delphin und Sand sieht auf jedem Tisch

gut aus. Glasur innen Delphin, aufien Sand. Rand 2,5 cm.
Durchmesser 38 cm. Ofenfest bis 230 °C. Spiilmaschinenfest.
#100098 79,00€ ©®

Kleine Servierschiissel - Delphin

2er-Set. Durchmesser ca. 16,5 cm; 500 ml. Glasur auBen
und innen Delphin.

#1455 29,90€ ©

. Ofenmeister

Vielseitiger Schmor- und Bratentopf fir Backdfen und
groBe Mikrowellen. Perfekt fiir Brote, Eintdpfe, Fleisch &
Gefltigel bis ca. 2 kg. Auch fir Niedrigtemperatur-Garen
geeignet. AuBenglasur in Delphin. Aufenmal mit Deckel:
32,5x22x17¢cm, 31

#1437 118,00€ ©®

. Rechteckige Ofenhexe® - klein

Perfekt fiir 1-2 Portionen eines Hauptgerichtes, fiir Gemise und
andere Beilagen, Vorspeisen und Desserts. Ca. 23 x 15 cm, Hohe
ca.7cm, 11

#1421 41,90€ ©

. Rechteckige Ofenhexe® — mittel

Ideal fur Aufldufe, Lasagne, GemUse- oder Reisgerichte
mit ca. 4 Portionen. Ca. 28 x 18 ¢cm, Hohe ca. 7 cm, 2 |
#1422 61,90€ O

. Rechteckige Ofenhexe®

Fir Gratins, Aufldufe, Kuchen & vieles mehr. AuBen
ca. 39 x 25 cm, Hohe ca. 7 cm, 3,3 1.
#1423 79,00€ ©

. 12er-Snack

Mit dem 12er-Snack wird's immer lecker: Ob s} oder herzhaft,
Tortchen, Snack oder Muffin. AuBen: 38,5 x 28 cm. Jede
Vertiefung 75 ml

#1465 59,00€ ©

. Mini-Kastenform

Eines unserer vielseitigsten Produkte: Mit der Mini-Kastenform
zauberst du kleine Brote oder Kuchen fiir deine Party, ein
komplettes Menii auf einmal, Hackbraten und vieles mehr. AuBen:
38,5 x 24 x 6 cm. Jede Vertiefung 375 ml

#1418 59,00€ ©

. Stoneware rund

Die perfekte Form fir traditionelle Kuchen, Aufldufe und Herzhaftes
fiirs Buffet, Faltenbrote, gefiillte Schnecken und Kése-, Apfel- oder
Rosenkuchen. Durchmesser ca. 26 cm, Hohe ca. 7 cm, fasst ca. 3 1.
#100044 59,00€ ©

. Mittlere Servierschiissel

Zubereiten, servieren und aufbewahren in der gleichen
vielseitigen Schiissel. Durchmesser ca. 26 cm; 1,6 |
#100083 42,00€ ©

. Runde Ofenhexe®

Die perfekte Form fiir flache Kuchen und Tarte. In elegantem Weil
perfekt geeignet, um direkt auf dem Tisch zu servieren. 28 cm, 1,5 1.
#1390 49,00€ ©

. Kleiner Zaubermeister

Perfekt fiir kleinere Portionen! Fir kleine Brote, Braten & mehr.
AuBenmaB mit Deckel: ca. 15,6 cm hoch; 26 x 15,9 cm. Ca. 1,4 |
#1444 64,90€ ©

. NEU> Portionier- und Servierheber

Die hohen Seiten erfassen alles, was du portionieren und servieren
mdchtest, wie Lasagne, Kartoffeln, SiiBspeisen und Auflaufe.
Stabiler Nylonkopf mit Metallgriff. 35 cm. Spiilmaschinenfest.
#100286 14,90€ @




Sets fiir Stoneware-Einsteiger

Eines meiner Lieblingsprodukte ist unser % ¥
Zauberkasten. Unersetzlich in der Familie,
ideal fiir kleine Portionen, Gemiise, Kartoffeln.
Aber auch fiir Brot, Kuchen, Auflaufe,
Leberkase etc. Die neue ,,Stoneware plus“
macht das Uberbacken mit der Grillstufe
maoglich und das Ergebnis tiberzeugt!

Edith Berlinger

Man ist nie zu alt, um noch neue Wege zu gehen und seine
Leidenschaft mit Pampered Chef als Beraterin zu teilen.

Kirsch-Streuselkuchen

Zutaten fiir die White Lady
Fiir den Hefeteig:
1 Wiirfel Hefe
50 g Zucker
200 ml Milch
500 g Mehl
1 Prise Salz
1 Pck. Vanillezucker
100 g Butter
1 Ei
Fiir die Streusel:
300 g Mehl
150 g Butter
150 g Zucker
Yo TL Zimt
1 Prise Salz
Belag:
2 Glaser Sauerkirschen
2 EL Semmelbrésel

Zubereitung

Fiir den Hefeteig die klein gebrockelte Hefe

mit dem Zucker und 4 EL lauwarmer Milch
fliissig riihren. Mehl, Salz und Vanillezucker
mischen. Butter schmelzen. Restliche Milch und
geschmolzene Butter zum Mehl gieBen. Hefe und
Ei dazugeben, alles zu einem glatten Teig kneten.

Zugedeckt an einem warmen Ort ca. 1 Stunde
gehen lassen, bis sich der Teig verdoppelt hat.

Kirschen abtropfen lassen, dann mit
Semmelbrdseln mischen.

GrofBien runden Stein ,,White Lady“ leicht
einfetten, aufgegangenen Teig mit dem Teigroller
auf der Form ausrollen. Zugedeckt noch mal

rund 30 Minuten gehen lassen.

Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Fiir die Streusel alle Zutaten grob verkneten.
Kirschen auf den Teig geben, Streusel dariiber
verteilen. 25-30 Minuten backen.




Picknickfreude
Von Pizza bis Kuchen, mit
diesem Set zauberst du
Gaumenfreuden nicht nur fir das
perfekte Picknick! Enthdlt A-C
und Teigroller (S. 29).
#100233 180,00 €
Du sparst 15,60 €!
A. Microplane®
grobe Reibe
Eine fiirs Grobe — fiir
Mozzarella, Cheddar,
Schokoladenraspel, Apfel,
Zucchini, Kartoffeln u.v.m.
#1129 45,90€ ©
B. Teigunterlage
Die Antihaft-
Silikonunterlage hilft mit
den Markierungen beim
genauen Abmessen des
ausgerollten Teigs. Sie
ist auch ideal fiir den
sicheren Transport
deines Gebécks auf die
Backform. 60 x 40 cm.
Spilmaschinenfest
#1718 45,90€ ©
C. GrofBier runder Stein
Speisen zubereiten und
direkt servieren — ideal fur
Pizza, Tartes, Ofengemiise,
Backkartoffeln u.v.m.
Griffe und Rand sind weiB
glasiert, die Backflache ist
unglasiert. Ca. 44 x 40 cm.
Bitte priife die Dimensionen
deines Backofens.
#1379 74,90€ ©

Brotliebe
Einsteiger Set fiir alle, die den
Duft von frischem Brot ligben.
Enthélt D-F.
#100232 150,00 €
Du sparst 18,00 €!
D. GroBe Nixe

21.

#2431 32,50€ ©
E. Kleiner ,Mix ‘N
Scraper“-Schaber
26.¢cm
#1659 17,50€ O
Ofenmeister
Vielseitiger Schmor- und
Bratentopf fiir Backdfen und
groBe Mikrowellen. Perfekt
fiir Brote, Einttpfe, Fleisch
& Gefltigel bis ca. 2 kg.
AuBenglasur in Delphin.
AuBenmaB mit Deckel:
325x22x17¢cm, 31.
#1437 118,00€ O®

Stoneware Grundset

Entdecke mit diesem Set die

leckere Welt der Stoneware!

Enthélt G-H.

#100312 115,00€ ®

Du sparst 24,00 €!

G. Zauberstein plus
Der Favorit fiir jeden Tag!
Fiir Zépfe, Kekse, Pizza,
Pommes, Fischstdbchen
u.v.m. Ca. 38 x 30 cm
#100280 60,00€ ®

H. Rechteckige Ofenhexe®
Fiir Gratins, Aufldufe,
Kuchen & vieles mehr.
AuBen ca. 39 x 25 cm, 3,3 1.
#1423 79,00€ ©

m




Zum Mixen
und Kochen!

Verwende deine eigenen
Zutaten fur schnell und frisch
zubereitete Suppen, Smoothies,
Piirees, Babynahrung, cremige
Nussbutter, Marmeladen,
aromatische Dips, SofSen,
allergenfreie Milchalternativen
und vieles mehr!



Entnimm
mithelos
alles

aus dem
Deluxe
Blender.
Siehe S. 31

Griine Mango Smoothie Bowl

Zutaten fiir 2 Bowls
175 ml Hafermilch
2 EL Kokosflocken
1 EL Leinsamenmehl’
40 g Babyspinat
100 g frische Ananas

Zubereitung
‘Leinsamenmehl ggf. aus Leinsamensaat im Deluxe Blender mit der Anwendung

200 g Mango
Toppings: Kokosnuss-
Streifen, Leinsamen,
Erdbeer- und Kiwistiicke

GRIND selbst herstellen. Am besten ca. 1 Tasse Leinsamen auf Vorrat herstellen.

Zutaten in den Mixbehélter des Deluxe Blenders geben. Mit Deckel verschlieBen
und das Programmrad drehen, bis SMOOTHIE aufleuchtet. Auf Start driicken.

Smoothie auf 2 Bowls verteilen und mit gewiinschten Toppings frisch servieren.

A. Deluxe Blender
Fassungsvermdgen bis zu 1,4 | bei der Zubereitung von heifen Speisen bzw. 1,65 | bei kalten
Speisen. Inkl. StoBel, doppelseitiger Reinigungsbirste, Siebbeutel und Uberkochschutz.
Hohe 44,5 cm. Deckel, StoBel, Biirste und Uberkochschutz sind spiilmaschinenfest. Verwende
das Programm ,Heated Wash* (Reinigungsprogramm mit Heizfunktion) zum Reinigen des
Mixbehélters. Die WEEE Nummer findest du auf der Riickseite des Katalogs.
#100222 349,00€ ®

Der priziseste
‘Weg, um Obst
und Gemiise
abzumessen.
Siehe S. 28

B. Deluxe Blender Becher und Adapter Set
Verwandele den Deluxe Blender in deinen persénlichen Smoothie-Maker. Der Becher (700 ml)
ist doppelwandig, um den Inhalt kiih| zu halten. Die Manschette verfiigt tiber eine MaBskala
auf der Innenseite und ein im Sockel integriertes Sieb fiir einfaches Portionieren und Waschen
von Obst und Gemiise. BPA-frei. Im Lieferumfang enthalten sind Becher, Deckel, Messerdeckel,
Messerabdeckung, Adapter, Manschette und wiederverwendbarer Trinkhalm. Spiilmaschinenfest
mit Ausnahme des Strohhalms und des Adapters.
#100325 129,00€ @

Deluxe Blender Becher

Benttigst du einen zusétzlichen Smoothie-Becher? Im Lieferumfang enthalten ist ein
Becher (700 ml) mit Deckel, Manschette und wiederverwendbarem Trinkhalm. Héhe
26,7 cm. Voraussetzung fiir die Nutzung ist der separat erhéltliche Adapter. Becher,
Deckel und Manschette sind spiilmaschinenfest.

#100326 35,00€ ©

C. Tiefkiihlbecher 6er Set
Die Becher sind fiir Gefriertruhe, Mikrowelle und Backofen bis 200 °C geeignet. Set
bestehend aus sechs Bechern mit je ca. 250 ml Fassungsvermdgen, gefriergeeigneten
Deckeln und einem Gestell (36 x 21 x 8 cm) zum Einfrieren. Becher und Deckel sind
spllmaschinenfest
#100158 60,00€ ©

Siehe auch:
Langer diinner Schaber (S. 31)
NEU > Digitale Kiichenwaage (S. 28)

13



Du wirst unsere Gusseisen
Kollektion lieben

Unser Kochgeschirr aus Gusseisen zeichnet sich durch sein
charakteristisches Design, unendliche Vielseitigkeit, einfache Pflege und
30 Jahre Garantie aus. Schau dir an, was wir alles zu bieten haben!

Spagheti
Tomaten-Basilikum-SoBe

Zutaten fiir 8 Portionen
% EL (7 ml) Olivendl
4 Knoblauchzehen, gepresst
1.200 g Cocktail- oder Kirschtomaten
1 | ungesalzene Hiithner- oder
Gemiisebriihe
1 Packung (500 g) ungekochte Spaghetti,
in zwei Hélften gebrochen
20 g frische Basilikumblatter, geschnitten
Je 1 TL Salz und gemahlener schwarzer
Pfeffer

Zubereitung

0lim Emaillierten gusseisernen Topf bei
mittlerer Hitze 1-3 Minuten zum Sieden bringen.
Gepressten Knoblauch hinzufiigen; etwa 30
Sekunden kochen, bis er duftet.

Tomaten und Briihe hinzufiigen. Mit Deckel bei
hoher Hitze zum Kochen bringen.

Spaghetti einriihren. Mit Deckel 10-12 Minuten
kochen, bis die Nudeln weich und die Tomaten
geplatzt sind, dabei gelegentlich umriihren.
Noch ganze Tomaten vorsichtig mit der
Kochzange zerdriicken.

Basilikum, Salz und Pfeffer einriihren.



schakschuka mit
Lucchini-Nudeln

Zutaten fiir 4 Portionen
2 mittelgroBe Zucchini
% TL Salz
2 mittelgroBe Strauchtomaten
2 EL (30 ml) Rapsdl, aufgeteilt
1 Jalapefio-Schote, entkernt und gehackt
1 kleine Zwiebel, gehackt
3 Knoblauchzehen, geschilt und gehackt
¥ Dose (200 ml) passierte Tomaten
8 Eier
% Bund frische Petersilie

Zubereitung

Zucchini mit dem TausendSchén (S. 23) in
Spiralen oder mit einem Messer in diinne
Scheiben schneiden. Die Zucchini auf eine

mit einem Papiertuch belegte SchneidFest
Schneidematte legen und mit Salz bestreuen, um
liberschiissige Feuchtigkeit zu entfernen.

Die Tomaten piirieren.

1 EL (15 ml) Ol in der Gusseisernen Bratpfanne
30 cm bei mittlerer Hitze 3-5 Minuten

erhitzen. Die Zucchini-Nudeln hinzugeben und
3-5 Minuten weichkochen lassen, dabei mit

der Kochzange schwenken. Die Nudeln aus

der Pfanne nehmen, in ein Sieb geben und mit
Papiertiichern ausdriicken, um Giberschiissige
Fliissigkeit zu entfernen.

Das restliche Ol in die Pfanne geben und die
Jalapefio, Zwiebel und Knoblauch 2-3 Minuten
weichkochen.

Die piirierten Tomaten, passierten Tomaten
und Zucchini-Nudeln einriihren. Zugedeckt
5-6 Minuten kdcheln lassen.

4 Eier aufschlagen und vorsichtig im Abstand
von 2,5 cm in die Pfanne zugeben. Mit den
restlichen Eiern wiederholen. Zugedeckt

4-5 Minuten kochen, bis die Eier gerade gestockt
sind. Das Eiweif sollte fest und das Eigelb leicht
fliissig sein.

Die Pfanne von der Kochstelle nehmen. Die
Petersilie hacken und (iber die Pfanne streuen.

Emailliertes Gusseisen

Kein Einbrennen erforderlich — niemals.
Hitzebesténdig bis 260 °C. Spiilmaschinenfest,
sofern es vor der Aufbewahrung sofort griindlich
abgetrocknet wird. PTFE-frei. Aus dem Ofen direkt
auf den Tisch dank ansprechendem Design; auBen
grau und innen hellgrau. Geeignet fiir Gas- und
Induktionsherd sowie Ofen (nicht Mikrowelle).

A. NEU» 5,7 Liter Emaillierter gusseiserner Topf
Ideal fiir groBe Portionen fiir die ganze Familie, Suppen,
Eintdpfe und Chili. Der Deckel mit breitem Griff ldsst sich
(mit Ofenhandschuhen) leicht greifen und sorgt fiir ein
automatisches BegieBen und somit fiir zarte, saftige und
schmackhafte Speisen. 32 x 25,5 x 20 cm mit Griffen.
#100249 165,00 €

B. NEU> 1 Liter Emaillierter gusseiserner Baker
Ideal fiir Aufldufe, Desserts, Friihstlicksgerichte, Gemuse,
Obstcrumble und vieles mehr. 25 x 18 x 4,4 cm mit Griffen.
#100248 65,00 €

C. NEU> 2 Liter Emaillierter gusseiserner Baker
Perfekt fiir tiberbackene Kartoffeln, Aufldufe, Pasteten,
Gratins und vieles mehr. 34 x 22 x 5 cm mit Griffen.
#100247 90,00 €

D. Packs an! Silikonhandschuh-Set
Diese wasserdichten Silikonhandschuhe passen sich deinen
Hénden an und bieten dir somit einen sicheren Halt. Futter
aus Baumwolle/Polyester. Bis 248 °C hitzebesténdig.
Maschinenwaschbar. 2er-Set.
#100198 40,00€ @

Gusseisen

E.

NEU> Helferset aus Silikon und Holz

Die perfekte Kombination aus langlebigem Silikon und
edlem Akazienholz. Die Kdpfe sind hitzebesténdig bis
250 °C und schonend fir antihaftbeschichtete Tpfe und
Pfannen, wihrend die eleganten Griffe nicht heif3 werden.
3er-Set. 32-33 cm lang. Handreinigung.

#100219 30,00€ ©

Jedes Teil wird eingebrannt geliefert, die Patina wird mit jedem Gebrauch besser. Hitzebestandig bis 340 °C, und somit fiir
die Nutzung auf dem Grill und im Lagerfeuer geeignet. Zwei AusgieBer. Hergestellt in den USA. PTFE-frei. Geeignet fiir die
Verwendung von Metallutensilien. Reinigungsschaber zur einfachen Reinigung im Lieferumfang enthalten. Handreinigung.
Fiir alle Hitzequellen (auBer Mikrowelle) geeignet, inkl. Gas- und Induktionsherd, Ofen, Grill und Lagerfeuer.

NEU> Gusseisen Set

Enthalt F-G, GemUiseschaler (S. 23) und Kleiner Kiichenhobel (S. 23).

#100575 150,00 € Du sparst 12,50 €!

F. Mini Packs an!

Entnimm im Handumdrehen Topfe, Pfannen und Schiisseln
aus dem Ofen, vom Herd oder aus der Mikrowelle.
Hitzebestandiges Silikon. 2er-Set. Spiilmaschinenfest
#100176 14,00€ ©

G. Gusseiserne Bratpfanne 30 cm
Perfekt zum Anbraten von Steaks, fiir Eintopfgerichte und
Hauptspeisen: Vom Herd in den Ofen und von dort direkt
auf den Tisch.
#100179 99,00 €

H.

Gusseiserne Bratpfanne 25 cm

Ideal fir Beilagen, Desserts, Pfannkuchen, Reibekuchen
und vieles mehr.

#100178 65,00 €

. Gusseiserne Bratpfannen Set 14 cm

Kleine Pfdnnchen fiir 1 Person, z.B. fiir individuelle
Beilagen, Friihstiickseier oder Appetithdppchen. 2er-Set.
#100250 35,00 €
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Edelstahl und Antihaftschicht
perfekt kombiniert

Mit den Edelstahl-Antihaft-Pfannen gelingen meine
osterreichischen Schmankerln wie Palatschinken,
Kaiserschmarrn, geristete Knédel hervorragend. Direkt in
der Pfanne serviert sind Kasnocken mit viel Kise ein uriges
Erlebnis fiir die ganze Familie — wie auf der Almhiitte.

Das besondere an den Pfannen: ich verwende sie gerne am
Herd und anschliefiend im Ofen zum Uberbacken.

Gabi Kramer-Intering

Seit der ersten Stunde an bin ich von der Vielseitigkeit der Pampered Chef
Produkte (iberzeugt und gebe diese mit Begeisterung an meine Kunden in
Osterreich weiter.




Unsere Edelstahl-Antihaft-Pfannen

o Auf dem Antihaft-Wabengitter kannst du braten,
schmoren und sautieren. Die Reinigung ist genauso
leicht wie bei beschichteten Pfannen.

e Finfache Reinigung, spiilmaschinenfest

o Nutze deine Lieblingsutensilien: auch Metall ist
kein Problem.

e Pfannen und Glasdeckel mit Edelstahlrand
hitzebestandig bis 230 °C

e Keine Nieten, an denen sich Reste absetzen oder
Rost bilden konnte

A. Edelstahl-Antihaft-Pfanne 25 cm
Anbraten, schmoren und dabei unglaublich leckere
PfannensofBen kreieren. Vielseitige Pfanne inklusive
Deckel. Ca. 2,2 |
#2087 165,00€ &

B. Edelstahl-Antihaft-Pfannenbrater 30 cm

Ideal zum Braten von Fleisch und Fisch sowie zum Sautieren von Gemiise.
AnschlieBend mit dem Bratenfond eine geschmackvolle SoBie zaubern. Inklusive
Deckel. Ca. 3,2 |

#2088 210,00 €

. Edelstahl-Antihaft-Wokpfanne mit Glasdeckel 30 cm

Durch die hohen Rénder ideal zum Anbraten geeignet — nicht nur fiir asiatische
Gerichte. Die duBere Ummantelung aus Edelstahl ist fir das Kochen und Braten
bei hohen Temperaturen bestens geeignet. Das Antihaft-Wabengitter verhindert
das Anbrennen. Inklusive Deckel. Ca. 4,7 |

#100111 239,00€ ®

. NEU»> Sautézange

Zum Greifen und Entnehmen von kleinen Lebensmitteln wie Meeresfriichten,
Gurken, Teigtaschen, kleinen Fleischstiicken und sogar Gewtirzen aus GefaBen.
Sicherer Halt fiir Lebensmittel dank auf der Innenseite geriffelter Silikonspitzen;
hitzebestandig bis 230 °C. Geeignet fiir antihaftbeschichtetes Kochgeschirr. Fiir
die Aufbewahrung zusammenklappbar. 30 cm. Spilmaschinenfest.

#2956 19,90€ ©

E.

m

Durch das Wabengitter
kannst du geschmackvolle
Sofien kreieren.

Knoblauchpresse

Knoblauch pressen — ohne ihn vorher
zu schélen! Dank der abnehmbaren
Reinigungsvorrichtung brauchst

du den Knoblauch nicht mehr
anzufassen. Ideal auch zum Pressen
von Ingwer! Spiilmaschinenfest
#2576 28,00€ O©

Knoblauchschneider

Schneide miihelos frischen
Knoblauch, Niisse, Ingwer und
Schokolade in hauchdiinne Scheiben.
5,5 x 9 cm. Spiilmaschinenfest
#1113 23,00€ ©
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Grillgenuss das
ganze Jahr!

Mit allen Sinnen Kochen, Backen und GeniefSen
ist mir wichtig. Mit unseren robusten, [
langlebigen Rockcrok® Grillsteinen ist das sogar
im Freien moglich. Ob Lachs, Gemiise, Feta,
Kartoffeln; Paninis oder Pizza vom Grill — ich
maochte die ,,Rockcroks® nicht mehr missen.

Carina Bock 4

Als Ehefrau, Mutter und Erzieherin schatze ich die
Produktwelt, aber auch die Verdienstmdglichkeit bei
" Pampered Chef - und das bei freier Zeiteinteilung.

Ein tolles Rezept aus
unserem Kochbuch! Weitere
- 99 Ideenzum Nachkochen |
findest dudort. |

Pulled Pork

Rezept von Stefanie Polster-Schreiner

Zutaten fiir 6-8 Personen
Fiir die Gewiirzmischung:
2 EL Paprikapulver edelsii
1 EL Knoblauchpfeffer
1 EL gemischter Pfeffer
1 EL Kreuzkiimmel
1 EL Cayennepfeffer
1 % EL brauner Rohzucker
AuBierdem:
2 kg Schweinenacken (ohne Knochen)
4 EL mittelscharfer Senf
2 Gemiisezwiebeln
2 rote Zwiebeln
300 ml Ananassaft
200 ml Apfelsaft
2 TL Gemiisepaste
100 g BBQ-SoBe

Zubereitung

Am Vortag fiir die Gewiirzmischung alle Gewtirze
vermischen. Das Fleisch waschen und trocken
tupfen, dann den Senf und die Gewiirzmischung
mit dem Marinierpinsel darauf verteilen. Das
Fleisch in Frischhaltefolie wickeln und 20 — 24
Stunden im Kiihlschrank durchziehen lassen.

Am néchsten Tag das Fleisch aus dem
Kiihlschrank nehmen und etwa 1 Stunde bei
Zimmertemperatur ruhen lassen.

In der Zwischenzeit den Backofen auf 150 °C
(Ober-/Unterhitze) vorheizen. Die Zwiebeln
schdlen und auf dem Schneidebrett mit dem
Gemiisemesser in Ringe schneiden. Die
Zwiebelringe in den Ofenmeister legen.

In der GroBe Nixe Ananassaft, Apfelsaft,

2 TL Gemiisepaste und die BBQ-SoBe mit

dem Schneebesen gut verriihren. Das Fleisch
auf die Zwiebeln im Ofenmeister legen und mit
der Saftmischung begieBen.

Den Ofenmeister in den Ofen stellen (unterste
Schiene), die Temperatur auf 130 °C reduzieren
und alles insgesamt 8 Stunden garen. Nach

etwa 3 Stunden 30 Minuten das Fleisch einmal
wenden und weitergaren. Nach Ablauf der Zeit den
Ofenmeister aus dem Ofen nehmen und auf das
Kuchengitter stellen. Das Pulled Pork mithilfe von
zwei Gabeln in Streifen zupfen und genieBen.




A. Ofenmeister
Vielseitiger Schmor- und Bratentopf fiir Backdfen und groBe Mikrowellen. Perfekt fiir
Brote, Eintopfe, Fleisch & Gefliigel bis ca. 2 kg. Auch fiir Niedrigtemperatur-Garen
geeignet. AuBenglasur in Delphin. Aufenmal mit Deckel: 32,5 x 22 x 17 ¢cm, 3 |
#1437 118,00€ O®

Unsere Rockcrok®Kollektion
e Aus besonderem Ton, der nach dem Brennen extrem hohe Hitze
— bis 400 °C — aushalt!

e Dank der gleichmdBigen Hitzespeicherung kannst du darin sogar anbraten.
o Dein Essen bleibt extra lange heiB.

© Rockerok® (ibersteht kleine , Temperaturschocks . Du kannst den Topf direkt aus dem
Kiihlschrank nehmen und auf der Kochstelle erhitzen.

e (lasdeckel backofenfest bis 200 °C — nicht fiir den Grill geeignet!
e Gefrierfach- und spilmaschinengeeignet

. Rockcrok® Grillstein

Grillstein, z. B. fur empfindliches und zartes
Grillgut, Pizza, Fladenbrot & mehr. Auch
fiir Backofen und Backofengrill geeignet!
38 cm Durchmesser, 42 cm mit Griffen
#3150 89,00€ ©

. Rockcrok® kleiner Grillstein

Optimale GroBe fiir den kleinen Haushalt
oder fiir Beilagen. Fr Grill, Kochstelle,
Mikrowelle, Backofen und Backofengrill
geeignet. Ca. 23 x 23 cm; mit Griffen 28 cm
#3158 44,90€ ©

D. GroBer Rockcrok®

Ideal fiir die groBe Familie, fiirs Kochen auf
Vorrat und wenn Géste kommen. Perfekt fiir
Suppen, Eintpfe, Chili, Schmorbraten und
vieles mehr. 23 cm Durchmesser, 3,8 |
#3140 118,00€ ©

m

. NEU» Kartoffelstampfer

Stabiler Edelstahl mit ergonomischem Griff
fiir einfaches Stampfen. Unser Stampfer
bleibt nicht in der Kiichenschublade
stecken! Zur Aufbewahrung einfach an den
Seiten zusammendriicken und abklappen.
30 cm. Spilmaschinenfest.

#100268 19,90€ ©

Digitales Kiichenthermometer

Kann auf 2 Arten verwendet werden: ein
langer kabelgebundener Temperaturfiihler
und ein ausklappbarer Fihler.
Magnetisch — ldsst sich an den meisten
Ofen, Kiihischrénken und anderen
Metalloberflachen befestigen. Die WEEE
Nummer findest du auf der Riickseite

des Katalogs.

#100121 55,00€ ©
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Am besten frisch

Mit diesen grofiartigen Produkten kannst du
gesiinder essen und gleichzeitig Plastikmiill
reduzieren. Siehe dir auf S. 37 an, was wir
tun, um die Umwelt zu schiitzen.

- Tl # R u
I, L J“"n = “-‘-"""‘ Alles frisch T

s Ve O - waschen und
; schneiden, der
Deckel wird zur
Servierschiissel
— guten Appetit!

=



NEU> Nachhaltigkeits-Set

Enthélt A-E.

#100574 84,00 € Du sparst 14,10 €!

A. NEU> Wiederverwendbare Obst- und Gemiisebeutel
Diese wiederverwendbaren, waschbaren Beutel fiir Obst, Gemiise
und andere Lebensmittel tragen zur Reduzierung des Mlls durch
Plastiktiiten bei. AuBerdem kannst du Obst und Gemise vor der
Lagerung direkt im Beutel waschen und trocknen. Umfasst drei
farbig gekennzeichnete Beutel mit Kordelstopperverschluss: Klein
(19,8 x 30,0 cm), mittel (30,0 x 35,1 cm) und groB (30,0 x 39,9 cm).
Maschinenwaschbar. Polyester.

#100363 9,90€ ©

B. NEU > Bienenwachstiicher
Reduziere deinen Abfall mit diesen umweltfreundlichen,
wiederverwendbaren Tiichern. Sie sind 100 % natiirlich und werden
aus Bio-Baumwolle, Bienenwachs, Jojobadl und Kiefernharz
gefertigt. Sie bewahren Frische und Geschmack bei Verwendung auf
GefaBen oder beim Einwickeln von geschnittenem Obst und Gemiise
und anderen Lebensmitteln. Das Set umfasst drei quadratische
Tiicher in den GroBen 20 cm, 28 cm und 33 cm. Handwasche.
#100362 16,90 €

. Kleiner Wicht® MaBe: 13 x 13 x 6 cm, 750 ml
#1202 18,50€ ©

. Dicker Wicht® MaBe: 22,5x15x7cm, 1,91
#1204 28,90€ ©

. Wicht® MaBe: 185x13x6¢cm, 1,21 #1203 23,90€ @

NEU)> Bienenwachswiirfel

Verwende diese 100 % natirlichen Wirfel zur Auffrischung

und Verlangerung der Lebensdauer deiner Bienenwachstiicher.
Hergestellt aus Bienenwachs, Jojobadl und Kiefernharz. 12 Wiirfel.
#100464 9,90 €

G. Salat-Assistent
Perfekt fiir den frischen Salat im Biiro: einfach den Salat in das
Sieb geben, restliche Zutaten im Boden verstauen, Dressing in
den geschlossenen Behélter und damit sicher transportieren.
#100086 25,90€ @

H. Wellenschneider
|deal fir Gemiise und Hartkdse geeignet. Inklusive
Aufbewahrungsschutz.
#1089 15,90€ O®

. Snack-Maker-Set
Set enthdlt Snack-Form, Deckel und Mini-Servierheber.
Snack-Form und Mini-Servierheber sind sptilmaschinenfest.
#100001 27,90€ @
Snack-Maker
¥ Enthélt Snack-Form fiir 12 Riegel und Deckel. Ca. 25 cm x 38 cm
#100000 24,90€ @

J. ApfelMax
Entkernt Apfel und schneidet sie zugleich in 10 Stiicke. Inkl.
Schutzhiille. Sptilmaschinenfest
#2427 16,50€ ®

K. NEU > Zitrusfriichte- und Zwiebelschaler Set
Die Schalen von Zitrusfriichten und die &uBeren Schichten von
Zwigbeln schnell und sauber einritzen, in Tranchen schneiden und
abschélen. 17,5 cm. Spiilmaschinenfest.
#100265 6,50€ ©
NEU > Zitrusfriichteschéler
Ideal auch, um Verzierungen aus Friichteschalen herzustellen.
17,5 cm. Spiilmaschinenfest.
#100269 3,50€ @

mm O o

| J K

Selbstgemachte Riegelsnacks ganz
individuell zubereiten — sogar allergenfrei!
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A. Edelstahl-Riihrschiissel-Set
Dank Silikon-Boden und gepolsterten
Daumenléchern stehen die Schiisseln
ganz sicher beim Rihren. 3er-Set, inkl.
Deckeln. Mit 1,91, 3,8 1 und 5,7 | Inhalt.
Praktische MaBeinteilung und AusgieBer.
Gefrierschranksicher
#1735 99,50€ ©

Elfen

 Glasschiisseln inkl. Deckel

® Zum Backen, Gefrieren, Dampfkochen und Auftauen

o Hitzebestandig bis 180 °C

© Mafstriche bis ca. 1 cm unter dem Rand

 Spillmaschinenfest (Schiissel und Deckel) und
mikrowellengeeignet

B. GroBe Elfen Je ca. 600 ml. 2er-Set
#1743 271,50€ ©

C. Elfenpaar Je ca. 375 ml. 2er-Set
#1742 1950€ ©

D. Kleine Elfen Je ca. 175 ml. 6er-Set
#1825 29,50€ ©

E. Eierschneider Plus
Schneidet im Nu gekochte Eier, Pilze, Kiwis und
Erdbeeren in Scheiben. Der robuste, rostfreie
Drahtrahmen kann fiir eine einfache Reinigung
abgenommen werden. Spiilmaschinenfest
#1182 16,90€ @

. Super-Hacker
Widerstandsféhige, sich drehende, rostfreie
Stahlklingen hacken schnell und miihelos
Gemiise, Nisse und sogar gekochtes Fleisch!
Keine Tranen mehr beim Zwiebeln hacken!
Der flexible Untersatz kann auch als Hackbrett
dienen. Spilmaschinenfest
#2585 47,90€ ©

G. Edelstahl-Siebe
Dank des erhohten Bodens kannst du Obst,
Nudeln, Kartoffeln und vieles mehr schnell
spilen und abtropfen lassen. Durch den flachen
Rand kénnen die Siebe leicht angehoben
werden. 3er-Set: Durchmesser 20, 25 und
28 cm. Spiilmaschinenfest.
#2797 40,00€ ©

H. TausendSchon
Dekorative Spiralen oder Scheiben aus
Gemuse, Nussen oder Friichten in Sekunden
schneiden! Spiilmaschinenfest
#1136 26,90€ ©

. NEU» Entkerner
Mit den scharfen, rostfreien Zahnen Idsst sich
das Kerngehduse von Friichten ganz einfach
herausstechen und dank Federscharnier mit
einer einfachen Drehbewegung freigeben. Perfekt
geeignet fir die Zubereitung von Obsttorten und
zum Ausstechen von Cupcakes, um diese zu fiillen.
18,5 cm. Spiilmaschinenfest.
#100267 12,90€ ©

J. Gemiisefix®
Ganz einfach Obst und Gemiise in gleichmaBige
Scheiben schneiden. Perfekt fiir Snacks,
Desserts und Salate. Optimal fiir Tomaten,
Gurken, frischen Mozzarella und vieles mehr.
Kleine Lebensmittel wie Erdbeeren, Pilze oder
Eier gleichzeitig schneiden! 21 x 14 ¢cm
#1181 34,90€ ©

K. Glasschiisseln 3er-Set
Fiillmenge 1,91, 2,8 1 und 4,2 1.
Mikrowellenfest, gefrierschranksicher, ofenfest
bis 175 °C. Ohne Deckel
#1752 46,00€ ©

L. Kleiner Kiichenhobel
Scheibendicke einstellbar in 2, 3 und 5 mm.
Schneide kann zur sicheren Aufbewahrung
eingefahren werden. Mit rutschfesten Fiien.
Spiilmaschinenfest
#1099 37,00€ @

M. Gemiiseschéler
Fiir Links- und Rechtshander. Dank beweglicher
Klinge kann in beide Richtungen geschalt
werden. Spilmaschinenfest
#1071 12,50€ @

Ein Korb Apfel lisst
sich leicht, schnell und
bequem entkernen.

-




egal ob Brotchen, Kiichlein oder herzhafte
Nudelnester. Das hervorragende
Backergebnis spricht fiir sich.

Kathrin Cilinski I
Als Direktorin bei Pampered Chef macht es
mir besonders viel Freude mit meinem Team
zusammenzuarbeiten.

| S nonut

T —
. . Zutaten fiir 12 Stiick

110 g Mehl
110 g feiner Zucker
% TL Natron
1 Prise Salz
125 ml saure Sahne
50 ml Rapsél
1Ei
% EL Milch
170 g Puderzucker
Ca. 50 ml Milch
1 TL Vanille-Extrakt

Zubereitung

Fiir den Teig Mehl, Zucker, Natron und Salz in
einer Schiissel mischen. Dann saure Sahne,
Rapsol, Ei und %2 EL Milch ziigig unterriihren.
Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.
Den Teig mit dem Edelstahl-Portionierer oder
einem Essloffel in die Mulden der Donut-
Backform fiillen. Die Mulde soll zu zwei Dritteln
gefilllt sein.

8-10 Minuten backen bis der Teig bei Druck
wieder zurtickfedert. Auf dem Kuchengitter in
der Form 5 Minuten abkiihlen, dann Donuts
herauslésen und komplett abkiihlen.

Fiir den Guss Puderzucker, Milch und Vanille-
Extrakt zu einer dickfliissigen Masse verriihren.
Guss mit dem kleinen Streicher auf die Donuts
streichen, nach Belieben mit Zucker- oder
Schokoladenstreuseln oder Kokosflocken
bestreuen und fest werden lassen.




Antihaft-Backformen

e Das robuste Material aus Stahl
ist bis 230 °C backofengeeignet
und birgt den Vorteil schnell und
gleichméBig zu erwdrmen.

e Die Antihaft-Beschichtung
sorgt fir ein gleichméBiges
Erhitzen des Teiges,
wodurch sich die Backware
leicht I8sen Idsst und somit
das Reinigen der Formen
leicht von der Hand geht.

® Zur Benutzung in Backdfen,
aber auch im Kiihl- oder
Gefrierschrank geeignet.

A.

m

. Mini-Gugelhupf

. Kranzform

. Keep & Carry

. Donut-Backform

. Muffinform Deluxe

. Mini-Muffin-Form Deluxe

Mini-Kuchen

Verschenke doch einmal
kleine Kiichlein oder backe 8
kleine Brote mit verschiedenen
Geschmacksrichtungen. Pro
Mulde ca. 160 ml Fiilllmenge.
40,5 x 28,5 cm

#100020 24,90€ ©®

6 kleine Gugelhupfe in einer Form.
Ca.37x25x5cm
#1602 27,90€ O©

Fiir alle typischen
Gugelhupfrezepte. Passt auch fiir
1 Paket Kuchen-Backmischung.
26 cm, ca. 2,81

#1603 20,90€ O®

Der perfekte Aufbewahrungsdeckel
fur die Artikel: Brownieform
Deluxe, Muffinform Deluxe, Mini-
Kuchen, Donut-Backform und
Kuchenriegel-Form

#1736 24,90€ ©

Donut — ganz ohne Fritteuse.
Ganz einfach 12 Donuts mit
deinem Lieblingsgeschmack im
Ofen backen. Auch gluten- und
allergenfreie Varianten gelingen
im Handumdrehen. Pro Mulde ca.
60 ml Fiillmenge. 40,5 x 28,5 cm
#100019 24,90€ ©

Brownieform Deluxe

Ideal fiir Brownies, Mini-Kuchen,
Pizzen, bis hin zu Polenta

und anderem Finger-Food.
Hervorragende Wérmeverteilung
fiir Knusprigkeit rundherum.
Antihaft-Beschichtung fir leichtes
Entnehmen und Reinigen.

12 Vertiefungena 6 x 6 x 2,5 cm
fiir je ca. 50 ml Inhalt

#1544 29,00€ O©

|deal fiir Muffins, kleine Kuchen
und Quiches. Aluminiumstahl sorgt
fiir gleichméBige Backergebnisse.
Mit Antihaft-Beschichtung.

12 Mulden & 125 ml

#1601 29,00€ O®

Fiir 24 Mini-Muffins, -Kuchen
oder Kleine, feine (Obst-)
Tortchen. Insgesamt ca. 600 ml
Fassungsvermagen. 40 x 26,5 cm.
Antihaft-Beschichtung

#1606 29,00€ ©
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Mach deine
Feste noch
unvergesslicher!



. NEU»> Kuchenform fiir Nummern und Buchstaben
Enthélt 1 Backform, 8 Einsétze zum Bilden beliebiger Zahlen oder Buchstaben, 1
Kuchenschneidewerkzeug und eine ausfiihrliche Schritt-fiir-Schritt-Anleitung. Das
Gitter am Boden erleichtert das Ausrichten der Einsatze und sorgt fir sicheren Halt beim
Backen. Antihaftbeschichtung. 25,5 x 46 x 5,5 cm mit Griffen. Handreinigung.
#100279 45,00€ ©

. NEU»> Garnierspritze ,Easy”
Verleihe Kuchen, Cupcakes, Keksen, russischen Eiern und vielem mehr eine dekorative
Note. Geeignet fiir Glasur, Schlagsahne und diinne Buttercreme. Softgrip-Griff fir
angenehme Handhabung und ein robuster, rostfreier Daumenhebel fiir einhdndiges
Dekorieren. Im Lieferumfang sind 6 Spitzen enthalten. Fassungsvermégen 300 ml.
Spiilmaschinenfest.
#100260 29,90€ ©

. SahneQuick
Vergiss Spriihsahne und mache im Nu frische Schlagsahne! Der Pumpdeckel verriegelt sich.
Die Antirutsch-Silikonbasis dient auch als Deckel beim Aufbewahren. Maximale Filllmenge:
ca. 240 ml Sahne, daraus entsteht die doppelte Menge Schlagsahne.
#1461 34,90€ ©

. Edelstahl-Streufix
Geeignet fiir Puderzucker, Kakaopulver oder Zimtzucker. Das gewélbte Sieb sorgt fiir eine
gleichmaBige Verteilung des Zuckers. Aus rostfreiem Stahl
#100023 19,90€ ©

. Deko-Dosierer

Dekoriere damit Desserts, Kekse & Getrdnke! Die Griffe ermdglichen ein perfektes Dosieren.
Behdlter aus Silikon. Mit Sténder zum einfachen Befiillen. Fiillmenge: 1,5 EL
#1458 8,90€ ©

. Teigmischer & -spender

Die Zutaten fir Kekse, Brownies, Donuts, Pfannkuchen und vieles mehr direkt im Teigmischer
vermengen und den Teig dann ganz einfach portionsweise verteilen. Die Abgabemenge kann
dabei in drei Stufen angepasst werden. Der Silikonful sorgt wahrend des Mixens fiir einen
sicheren Stand.

#100082 59,90€ @

27



Nixen

 Glasschiisseln mit Deckel

 Qffene Griffe fiir leichtes Stapeln

 Breiter Ausguss fir einfaches AusgieBen

o Mit MaBanzeige fir Liter und Milliliter sowie Tassen und Unzen

* Deckel und Schiisseln sind sptilmaschinenfest, mikrowellen-
und gefrierschranksicher

 Die Glasschiisseln sind backofenfest bis 180 °C

A. GroBle Nixe 21 #2431 32,50€ ©
B. Nixe 1| #2432 27,50€ ©

C. Alles auf einen Streich
Die lange, versetzte Klinge vereinfacht es, z. B. Glasuren auf
Kuchen oder TomatensoBe auf Pizza gleichmaBig und schnell
zu verteilen. 16 cm Klinge. Spilmaschinenfest
#1646 17,00€ ©

D. Kleiner Streicher
Eine kurze, abgewinkelte Klinge erleichtert es besonders,
Glasuren auf Muffins und kleinen Napfkuchen aufzubringen.
Mit ergonomischem Griff und kurzer, 9 cm langer Klinge.
Sptilmaschinenfest
#2071 9,00€ ©

Kuchengitter 2er-Set

Kuchengitter einfach platzsparend tibereinander stapeln. Gitter mit
Antihaftoberfléche. 46 x 25 cm

#1588 49,00€ O Du sparst 4,00 €!

E. Kuchengitter #1587 26,50€ ©

F. GroBer Servierheber
Sicheres Servieren auch von saftiger Lasagne oder mirbem
Kuchen. Handlicher, fester Griff und 13 cm Klinge mit
abgeschragter Kante. Spiilmaschinenfest
#2626 14,00€ ©

. Kleiner Servierheber

9 cm lange, abgeschragte Klinge. Spiilmaschinenfest
#2622 9,00€ ©

. Mini-Servierheber

Wendiger, kleiner Servierheber! Perfekt fiir kleine,
beschichtete Pfannen und Formen, z. B. fiir unsere
Brownieform. 19,5 cm lang, hitzebesténdig bis 220 °C.
Spilmaschinenfest

#2438 5,90€ ©@

. NEU> Digitale Kiichenwaage

Prézise Gewichtsermittlung in Gramm, Unzen oder Pfund.
Mit langlebigem, mit Edelstahl verkleidetem Gehause

und schlankem Design fiir problemlose Aufbewahrung.
Batteriebetrieben. Mit einem Tuch abwischen. 20 x 20 cm.
Die WEEE Nummer findest du auf der Riickseite des Katalogs.
#100271 35,00€ ©



J. Messhecher-Quartett

Jetzt auch mit 60 ml! Die perfekte Art, Flissigkeiten abzumessen. Das
abgewinkelte Design ermdglicht ein bequemes Ablesen von oben.
Européische und amerikanische StandardmaBe. Mikrowellengeeignet.
4er-Set: 60 ml, 250 ml, 500 ml und 1 |. Spiilmaschinenfest
#100193 34,00€ @

. Silikonpinsel )
Pinsele SoBen, geschmolzene Butter, Ol und Eier auf Speisen und Gebéck!
Bleibt geruchsneutral und lange schon. 22 cm. Spiilmaschinenfest
#1755 14,00€ ©

. Teigunterlage
Die Antihaft-Silikonunterlage hilft mit den Markierungen beim
genauen Abmessen des ausgerollten Teigs. Sie ist auch ideal fiir den
sicheren Transport deines Gebdcks auf die Backform. 60 x 40 cm.
Spiilmaschinenfest
#1718 45,90€ ©

M. Teigroller

Der Teigroller hat zwei verschiedene Grofen zum
Ausrollen und Formen in Backformen. Das abnehmbare
Gebackwerkzeug hilft dir, dekorative Kuchenrdnder zu
gestalten und den Teig einzustechen. Spiilmaschinenfest
#1485 28,90€ ©

. Nylonmesser

Nylonmesser schneiden und zerteilen direkt im Topf
oder auf dem Blech — auch fiir Komfortgeschirr und die
Teigunterlage geeignet. Hitzebesténdig bis 220 °C, ca.
23 cm. Spiilmaschinenfest

#1169 9,00€ @

. Kleiner Portionierer

Fir Fiillungen, Teige und Desserts. Ca. 15 ml (= 1 EL).
Spiilmaschinenfest
#2530 19,50€ ©

P. Edelstahl-Portionierer
Ca. 30 ml (= 2 EL). Spiilmaschinenfest
#2540 22,50€ ©

Q. GroBer Edelstahl-Portionierer
Ftillmenge ca. 45 ml (= 3 EL). Spiilmaschinenfest
#1790 25,50€ ©
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Mischt und zerkleinert
Hackfleich, ganze
Tomaten fiir Soflen
und vieles mehr!

Perfekt, um

Reste aus dem
Deluxe Blender -
zu entnehmen.

Der Alleskonner
zum Schopfen, Sieben
und Ausgiefien.
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A. Allzweck-Streicher
10 cm Edelstahlklinge
#1642 7,90€ ©

B. Grofie Sieb-Schaufel
Ganz einfach Speisen aus .
kochendem Wasser oder heifem Ol
entnehmen. Durch den langen Griff
bleiben deine Hinde geschiitzt.
Lédnge ca. 33 cm
#1622 12,50€ @

C. Pizzaschneider Plus
Unser bewdhrter Pizzaschneider
mit extragroBem Schneiderad
und Krustenschneider.
#1303 19,90€ ©

D. Microplane® Zester
Perfekt fein geriebene Schale
und weniger bittere Haut bei
Zitrusfrichten. Auch zum Reiben
von Ingwer und Muskatnuss.
9 cm Klinge, 22 cm Lénge
#1107 17,90€ O

Microplane® Reiben

o Superscharfe Edelstahl-Klingen,
die schneiden, anstatt zu reiben

o Verstellbarer Griff fiir vielfaltige
Einsatzmdglichkeiten und einen
rutschfesten Stand

e Inkl. Sicherheitsabdeckung

e Spillmaschinenfest

E. Microplane® Reibe
Fiir Hartkdse, Zitrusfriichte-
Schalen, Niisse oder Ingwer. Inkl.
Lebensmittelaufsatz
#1105 40,90€ ©

F. Microplane® grobe Reibe
Eine fiirs Grobe — fiir Mozzarella,

Cheddar, Schokoladenraspel, Apfel,

Zucchini, Kartoffeln u.v.m.
#1129 45,90€ ©

Kochzangen

o Dank Silikonenden Speisen sicher
zu greifen und Flissigkeiten ablaufen
zu lassen.

o Silikonenden hitzebestandig bis 315 °C

 Geeignet fiir antihaftbeschichtete
Oberflachen

G. Kochzange
Ca. 30 cm Lange
#2955 31,00€ ©

H. Kochzange - klein
Ca. 22 cm Lange
#2957 27,50€ O

I. Mixen & Zerkleinern
Mischen und gleichzeitig zerkleinern
und somit gleichm&Big garen.

Ca. 27 cm, hitzebestandig bis 220 °C.

Spiilmaschinenfest
#2583 13,50€ ©

J. Nylon-Abtropfwender
ca. 25,5 cm
#2012 14,90€ ©

K. Nylon Schipfloffel
Schopfen, Abseihen und
GieBen — alles mit einem
Schopfloffel! Perfekt fir Suppen,
Briihen, Gemise und vieles
mehr. Der Schopfloffel hat ein
Fassungsvermdgen von 250 ml
und eignet sich so auch fiir die
Portionierung beim Servieren.
Hitzebestandig bis 230 °C.
Spiilmaschinenfest.

#100126 20,00€ ©

L. Nylon-Wender
Hitzebestdndig bis 230 °C.
Ca. 33,5¢cm
#2011 16,90€ @

M. Nylon-Abtropfldffel
ca. 33 cm

#2009 16,90€ ©

N. Langer diinner Schaber
Mit langem Griff, flexibler Spitze
und Rillen, leicht abgeschrégt fir
eine restlose Entnahme aus dem
Deluxe Blender oder hohen Glasern.
33 cm. Spiilmaschinenfest
#100192 13,90€ ©

,»Mix ‘N Scraper“-Schaber

Griff (hitzebesténdig bis 230 °C) und
Schaber (hitzebesténdig bis 340 °C)
sind fest miteinander vergossen.
Spiilmaschinenfest

0. Mini ,,Mix ‘N Scraper”-
Schaber 23 cm
#1656 12,00€ O

Schaber-Set Enthilt P-R.
#100310 40,00€ ©
Du sparst 6,30 €!

P. ,,Mix ‘N Scraper“-Schaber
30 cm
#1657 19,90€ O

Q. Kleiner ,,Mix ‘N Scraper*-
Schaber 26 cm
#1659 17,50€ O

R. Super-Minischaber
Gesamtlange ca. 20 cm, Kopf 5 cm
#1704 8,90€ ©

S. Schaber ,Classic“ 28 cm
#1650 13,90€ O

T. Edelstahl-Helferkarussell
Die Mitte ist abnehmbar. Mit
versteckter, platzsparender Loffelablage
im Boden. Dreht sich auch bei
maximaler Befiillung sehr leicht.
#2013 43,90€ ©




Schneiden wie
ein Profi
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Messer-Set

Enthalt A-I.

#1609 425,00 € Du sparst 127,00 €!

A. Profi-Messerschérfer
Die Keramikstabe scharfen die
Klingenkanten und sorgen so fiir eine
optimale Leistung. Der einklappbare
Oberfléchenschutz schitzt deine
Arbeitsfldche. Fiir Rechts- und
Linkshander geeignet
#1057 28,00€ ©

B. Kiichenschere
Diese Schere aus Edelstahl ist perfekt
fiir das Schneiden von Hiihnerknochen,
das Trimmen von Fleisch, das Schneiden
von Krédutern und vielem mehr. Fr eine
einfache Reinigung kdnnen die Klingen
auseinandergenommen werden.
#1593 38,90 €

C. Messerblock
Der Messerblock aus Natur-Akazienholz
ist langlebig und feuchtigkeitsbestandig.
Dank der horizontalen Schlitze sind die
Messer platzsparend und immer griffbereit
untergebracht. Fiir 11 Messer, 1 Schere und
8 Steakmesser
#1583 57,50€ ©

E.

m

G.

. Brotmesser

Die gezackte Klinge ist perfekt fir
krosses Brot, empfindliche Kuchen &
mehr. 20 cm Klinge

#1582 89,90 €
Kochmesser

Hacken, schneiden und wiirfeln wie ein
Profi. 20 cm Klinge

#1575 99,90€ &
Santokumesser

Die gerade Klinge ist perfekt fiir diinne,
prézise Scheiben. Dank der Einkerbungen
bleiben die Lebensmittel nicht haften.
13 cm Klinge

#1577 79,90€ &
Allzweckmesser

Dieses Messer in handlicher GroBe kann
fast alles. 13 cm Klinge

#1576 56,50 €

H. Tomatenmesser

Schneidet Tomaten, Brotchen und anderes
Geback ohne zu zerquetschen. 13 cm Klinge
#1578 56,50 €

I. Schdlmesser

Fur wendiges Schneiden und Schalen von
kleinen Lebensmitteln. 7,5 cm Klinge
#1579 44,90€ &

= el
i

J. Grofies Schneidebrett mit Saftrillen
Zwei Bretter in einem! Oberseite mit groBe Rille,
um Saft von Fleisch oder Obst aufzufangen.
Riickseite flach. Ca. 30 x 45 cm. Rille mit 170 ml
Fassungsvermdgen.
#1023 39,00€ ©

K. Schneidebrett 33x23cm
#1012 21,90€ ©

L. Kleines Schneidebrett 20x17cm
#1001 16,90€ ©

SchneidFest
Diinne, flexible Schneidematten mit MaBeinheiten und
Antirutsch-Silikonriickseite. Einfach zusammenrollen und
als Trichter nutzen. 3er-Set. Spiilmaschinenfest
M. SchneidFest Ca.38x28cm

#1519 19,50€ ©

N. Mini SchneidFest Ca. 27 x22cm
#1523 12,90€ ©

Beschichtete Messer

Scharfe, korrosionsbestandige Edelstahlklingen mit

Antihaftbeschichtung und ergonomischen Griffen.

Jeweils mit Schutzhiille zur Aufbewahrung

0. Allzweckmesser — griin Ca. 11,4 cm Klinge
#1508 18,90€ ©

e marE R
-__e.;.—u;:r’m. hwieh

1

-

P. Kochmesser — blau
Ca. 17,8 cm Klinge
#1516 24,90€ ©

Q. Schalmesser - rot

Ca. 6,9 cm Klinge
#1507 15,90€ ©

R. Tomatenmesser — rot

Ca. 11,4 cm gezackte Klinge
#1509 18,90€ ©

S. Santokumesser - blau

Ca. 12,7 cm Klinge
#1514 23,90€ ©

T. Brotmesser — grau
(Ca. 20 cm Klinge
#1517 25,90€ ©

U. Mini-Schélmesser-Set

Die scharfen Allzweck-Edelstahimesser sind bestens
geeignet zum Schneiden und Schélen. Sie sind perfekt
fiir unterwegs und zum Basteln. Klingenlénge: 7 cm.
3er-Set in griin, orange und blau

#100035 9,90€ ©

Mini-Schdlmesser Blau

#100034 3,90€ ©
33
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Erkldrung der Symbole

4 Nur in der Ubersicht o = i, \
: ~ e My,
® Gibt die Garantiezeit in Jahren an. Q {J - <
NEU»> NEU>
GroBer Pizzazauberer plus Pizzazauberer plus Zauberstein plus GroBer Ofenzauberer plus Ofenzauberer plus

—

Zauberkasten plus
S.5

#100221 49,00€ @

Stoneware rund

S.9
#100044 59,00€ O

Mini-Kastenform

#1418 59,00€ @

e

@

4 Kochbuch ,,Stoneware*
Entdecke die Rezeptwelt

der Stoneware-Kiiche!
#1993 7,90€ @

@

Keep & Carry
S.25
#1736 24,90€ @

Mini-Muffin-Form Deluxe
S.25
#1606 29,00€ ©

34

¢

Ofenmeister
$.9,11,19
#1437 118,00€ O

Runde Servierplatte
9

S.
#100098 79,00€ ©

¢

Stoneware Grundset

#100312 115,00€ ©®

|

Teigroller

S.29
#1485 28,90€ ©

Brownieform Deluxe
S.25
#1544 29,00€ ®

NEU>

Kuchenform fiir Nummern

und Buchstaben

.27
#100279 45,00€ ©

#100251 69,00€ ©®

Kleiner Zaubermeister

#1444 64,90€ @

)

GroBer runder Stein
S.9,1
#1379 74,90€ ©

Brotliebe

#100232 150,00 €

#100252 55,00€ @

-~

Runde Ofenhexe®

S.6,9
#1390 49,00€ O

Kleine Servierschiissel -
Delphin

S.9
#1455 29,90€ O

d

Picknickfreude

#100233 180,00 €

S.5,6,11
#100280 60,00€ ©

<

Rechteckige Ofenhexe
S.9,11
#1423 79,00€ O

Mittlere Servierschiissel

S.9
#100083 42,00€ ©

@

NEU>
Pizza Set

S.5
#100573 135,00 €

#100384 79,00€ @

Rechteckige Ofenhexe® -
mittel

S.9
#1422 61,90€ O

#100255 49,90€ @

<

Rechteckige Ofenhexe® -
klein

S.9
#1421 41,90€ O

-
- -
i
T e

-
-*‘J'

Snack & Dip Set - Stoneware 12er-Snack

S.9
#100106 99,00€ ©

NEU»
SauberFix

.5
#100258 2,90€ ©@

S.9
#1465 59,00€ O

Das Pampered Chef
Koch- und Backbuch

S.6
#100307 29,90€ @

,_l

SahneQuick
.27
#1461 34,90€ @

-

-
.

iy S
-

Donut-Backform
S.25
#100019 24,90€ ©®

Teigunterlage
S.11,29
#1718 45,90€ ©

@
=B

Teigmischer & -spender
27

#100082 59,90€ @

Kranzform
S.25
#1603 20,90€ ®©

-
{
&

Edelstahl-Streufix
S.27
#100023 19,90€ @

Silikonpinsel
.29
#1755 14,00€ ©

Mini-Gugelhupf
S.25
#1602 27,90€ ®

O =

...,_\'.

4

Deko-Dosierer
27

#1458 8,90€ @

o~

Mini-Kuchen

#100020 24,90€ @

GroBer Edelstahl-Portionierer Edelstahl-Portionierer

#1790 2550€ @

#2540 22,50€ @

)
A Y
- /

NEU>
Garnierspritze , Easy“
27

#100260 29,90€ @

Muffinform Deluxe

#1601 29,00€ @

Kleiner Portionierer

#2530 19,50€ @



ow L.
Deluxe Blender

Kuchengitter
S.28 )
#100222 349,00€ ©

Kuchengitter 2er-Set
. S.28
#1587 26,50€ ©

#1588 49,00€ @

Gusseiserne
Bratpfannen Set 14 cm
S.15

#100250 35,00 €

Gusseiserne
Bratpfanne 30 cm

A
#100179 99,00 €

Gusseiserne
Bratpfanne 25 cm

S
#100178 65,00 €

-~
5 =—

NEU>

Sautézange Kochzange Kochzange - klein

S.17 31 31

S. .
#2956 19,90€ O #2955 31,00€ © #2957 27,50€ O

—

Langer diinner Schaber
#100192 13,90€ @

\

NEU>
Kartoffelstampfer

1
#100268 19,90€ ©

Mixen & Zerkleinern

#2583 13,50€ ©

/
o

Nylon-Abtropfwender
S.31
#2012 14,90€ @

N

Grofie Sieb-Schaufel
1

Nylon-Abtropfldffel
S.3 1
#1622 12,50€ ©@

S.3
#2009 16,90€ @

Deluxe Blender Becher

#100326 35,00€ @

NEU>
1 Liter Emaillierter

gusseiserner Baker

.15
#100248 65,00€ ®

oK

4 Schutzstern
3er-Set: 1x 50 cm und 2 x 40 cm
#2888 13,50€ @

Edelstahl-Antihaft-
Pfanne 25 cm

S.17
#2087 165,00 €

Nylon Schopfloffel
S.31
#100126 20,00€ @

= L2 =,
: ‘ 1ii|IiiIi|ii iailiiiiiilii’ ‘iillllllllllp

GroBer Rockcrok® ¢ Rockerok®
.19 23 cm Durchmesser, 2,3 |
#3140 118,00€ © #3146 107,00€ ©

4 Kleiner Rockcrok®
19 cm Durchmesser, 1,9 |
#3141 96,00€ ©

(%)

Kleines Schneidebrett

.33
#1001 16,90€ @

e A
f‘.l' ¥
/:

ApfelMax
S.21

Wellenschneider
) S
#2427 16,50€ ©

.21
#1089 15,90€ O

Rockerok® Grillstein
S.19
#3150 89,00€ ©

Schneidebrett
S.33
#1012 21,90€ @

Deluxe Blender Becher
und Adapter Set

S.13
#100325 129,00€ @

NEU>
2 Liter Emaillierter
gusseiserner Baker

S.15
#100247 90,00 €

NEU>
Pizzaschieber
S.5

#100257 29,00€ ©

Edelstahl-Antihaft-
Pfannenbréter 30 cm

S.17
#2088 210,00€ ®

e

Nylon-Wender
S.31
#2011 16,90€ @

Rockerok® kleiner Grillstein

#3158 44,90€ ©

/

GroBes Schneidebrett
mit Saftrillen

.33
#1023 39,00€ @

UBERSICHT

Digitales NEU»>
Kiichenthermometer Digitale Kiichenwaage
S.19 S

#100121 55,00€ @ #100271 35,00€ @

5 W

NEU>
5,7 Liter Emaillierter
gusseiserner Topf

#100249 165,00 €

NEU>
Gusseisen Set
S

#100575 150,00 €

Fa

Tiefkiihlbecher 6er Set
S.13
#100158 60,00€ @

Feines Sieb

S.6
#100124 55,00€ O

f’ l
Edelstahl-Antihaft-
Wokpfanne mit Gl

S.7 S.31
#100111 239,00 € #2013 43,90€ ©

& U
1

NEU> NEU>
Portionier- und Servierheber  Helferset aus Silikon und Holz
1

S.9 S.15
#100286 14,90€ @ #100219 30,00€ @

Lol Edeletahl-H

ussell

[/
Sy =

Eierschneider Plus Gemiiseschaler

.23 .23
#1182 16,90€ ©@ #1071 12,50€ ©
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Mini SchneidFest
S.33
#1523 12,90€ @

Tomatenmesser

#1578 56,50 €

g —

Santokumesser - blau

#1514 23,90€ @

AN

W

Messer-Set

#1609 425,00€

o N

Kleiner Kiichenhobel
2!

S.23
#1099 37,00€ @

Zitruspresse
S.6

#2505 2550€ @

Kleine Elfen

.23
#1825 29,50€ ©

36

SchneidFest
S.33
#1519 19,50€ ©

Allzweckmesser

#1576 56,50€ @

Tomatenmesser - rot

#1509 18,90€ @

Microplane® grobe Reibe
S.11,3

11,31
#1129 45,90€ O

TausendSchin
2

S.23
#1136 26,90€ O

S

Messbecher-Quartett

#100193 34,00€ @

Elfenpaar
S.23

#1742 19.50€ ©

Knoblauchschneider

S.17
#1113 23,00€ O©

Super-Hacker

#2585 47,90€ ©

Kochmesser

#1575 99,90 €

Brotmesser

#1582 89,90 €

. -y

Allzweckmesser - griin Profi-Messerschérfer
S

S.33

#1508 18,90€ @ #1057 28,00€ ©

Microplane® Reibe Microplane® Zester

#1105 40,90€ @ #1107 17,90€ ©

A,

.
’

NEU> NEU>
Entkerner Zitrusfriichteschaler
21

S.23 S.
#100267 12,90€ © #100269 3,50€ @

Glasschiisseln 3er-Set

Knoblauchpresse
S.7 .
#1752 46,00€ ©

#2576 28,00€ ®

Salat-Assistent

GroBe Elfen
S .21
#100086 25,90€ @

.23
#1743 21,50€ ©

e = o |
Kiichenschere Schilmesser Santokumesser

S.33 S.33 .
#1593 38,90 € #1579 44,90€ @ #1577 79,90 €

el ———

i —

Schalmesser - rot
S.33
#1507 15,90€ ©

Kochmesser - blau

Brotmesser - grau
S.33 )
#1516 24,90€ @

#1517 25,90€ @

X

Mini-Schidlmesser Mini-Schélmesser-Set Messerblock

#1583 57,50€ O

4

#100034 3,90€ © #100035 9,90€ ©

~

Pizzaschneider Plus

.

Nylonmesser

Gemiisefix®

) S.31 )
#1169 9,00€ @ #1303 19,90€ © #1181 34,90€ O

S
NEU>
Zitrusfriichte- und

Zwiebelschaler Set GroBe Nixe Nixe
21

S. S.11,28 S.28
#100265 6,50€ @ #2431 32,50€ © #2432 27,50€ ©

Kleiner Wicht® Wicht®
3 S.21
#1202 18,50€ @ #1203 23,90€ @

Dicker Wicht®

#1204 28,90€ @

Mini ,,Mix ‘N Scraper*- Kleiner ,Mix ‘N Scraper”-
Schaber Schaber

S.11,31

#1659 17,50€ ©

,»Mix ‘N Scraper“-Schaber
31

.31 .
#1656 12,00€ © #1657 19,90€ O



Schaber ,,Classic”

S.
#1650 13,90€ O

Mini Packs an!

#100176 14,00€ @

NEU>
Bienenwachstiicher
S.21

#100362 16,90 €

4 Stretch-Fit,
groB — rechteckig
Ca. 36 x24cm

Super-Minischaber

S.
#1704 8,90€ ©

Packs an!
Silikonhandschuh-Set
S.15

#100198 40,00€ @

NEU»
Bienenwachswiirfel

S.21
#100464 9,90 €

<

4 Stretch-Fit,
mittel - rechteckig
Ca.31x19cm

Schaber-Set
S.31
#100310 40,00€ ©®

Snack-Maker
S.21
#100000 24,90€ @

NEU>

Wiederverwendbare Obst-

und Gemiisebeutel
S.21
#100363 9,90€ @

&

4 Stretch-Fit,
klein - rechteckig
Ca.25x15¢cm

GroBer Servierheber

S.
#2626 14,00€ O

Snack-Maker-Set
S.2
#100001 27,90€ @

NEU»
Nachhaltigkeits-Set
S. 21

.2
#100574 84,00 €

4 Stretch-Fit
3er-Set: 19, 22 und 25 cm

UBERSICHT

—

G—E-L

Schneiden & Servieren

S.6
#1166 14,90€ O

Mini-Servierheber Kleiner Servierheber

S. S.
#2438 5,90€ @ #2622 9,00€ ©

Allzweck-Streicher Alles auf einen Streich Kleiner Streicher

. . S.2
#1642 7,90€ O #1646 17,00€ O #2071 9,00€ O

R % ege

e

Edelstahl-Riihrschiissel-Set ¢ Stretch-Fit klein (fiir #1825)
S.23 Hitzebesténdig bis 230 °C. 6er-Set
#1735 99,50€ ©

#100102 17,50€ @
r
| .__.,-“'"
”

Edelstahl-Siebe
S.23
#2797 40,00€ ©

4 Stretch-Fit, rechteckig
3er-Set fiir die Ofenhexen-Familie. ¢ Toasterzange

In 3 passenden GrdBen.

Ca. 20 cm Lange
#2571 4,90€ ©

#1766 14,90€ © #1764 12,90€ © #1763 10,90€ @ #1758 29,00€ @ #1761 34,90€ @

Wir schonen die Umwelt

Schritt fiir Schritt — jeden Tag ein bisschen besser:

Eine Balance zwischen wirtschaftlichem Erfolg, dem Schutz der Umwelt und gesellschaftlicher
Verantwortung ist seit jeher ein fester Bestandteil der Unternehmenskultur von Pampered Chef.
Diesem Anspruch folgend, versuchen wir jeden Tag, Schritt fiir Schritt ein wenig besser zu werden.

Konkret heiBt dies fiir uns, dass wir ab sofort beim Versand von Ware komplett auf
Luftpolsterfolie aus Plastik verzichten werden und stattdessen recyceltes Material aus
nachwachsenden Rohstoffen zum Einsatz kommt. Der sichere Transport deiner Ware ist
natrlich dennoch in der gewohnten Pampered Chef Qualitét sichergestellt.

Zudem werden wir auf unnétige Plastiktiiten verzichten, welche in der Vergangenheit dazu
genutzt wurden, um kleine Bestellmengen zu transportieren. Lediglich Einzelprodukte
ohne Umverpackung werden zukiinftig noch in Plastikfolie ausgeliefert, um europdischen
Hygienevorschriften zu entsprechen.

Somit sparen wir jedes Jahr mehrere Tonnen Plastikmiill und werden Schritt fur Schritt —

jeden Tag ein bisschen besser.
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Willkommen im Pampered Ghef Team

Du liebst es zu kochen und zu backen sowie dariiber zu reden? Am liebsten héttest du alle Pampered Chef
Produkte bei dir zu Hause? Dann warte nicht und werde noch heute dein eigener Pampered Chef. Wir bieten dir:

« Ein Super Starter Programm, das dich fiir =~ « Herausragendes Provisionsmodell
jeden Schritt in den ersten go Tagen belohnt « Die Moglichkeit, dir kostenlose Produkte
« Freie Zeiteinteilung — du entscheidest, zu erarbeiten
wieviel du arbeiten kannst und mochtest « Nette neue Kolleginnen und Kollegen

Super Starter Programm 1

Dies sind nur einige Produkte, die du dir in deinen ersten
90 Tagen zusatzlich verdienen kannst!

Wir kimmern uns!

Als selbststidndige/r Berater/in bei Pampered Chef kannst du
dich voll und ganz auf das konzentrieren, was dir Spafs macht

k. -
— unsere Produkte zu verkaufen. Wir kiimmern uns um: ' !“‘
« Lagerhaltung J
» Rechnungsstellung
» Reklamationsabwicklung
/ ’

o Auf Wunsch bekommst du auch deinen eigenen Webshop

pamperedchef.eu



BT

Jetzt Berater/in werden!

Basis Starter Set Profi Starter Set Deluxe Starter Set
89,00€ 145,00 349,006

‘Wert tiber 170,00 €% Wert tiber 446,00 €*% Wert iiber 815,00 €**

Wie es weitergeht, liegt ganz bei dir!

*Als Gastgeber/in kannst du bis zu 50,00 € sparen. Frage deine/n Berater/in!

**Inklusive Produkte, Schiirze, Tasche und Geschaftsunterlagen. Dieses Angebot gilt nur in Zusammenhang mit dem Beginn einer Beratertatigkeit.
Der Inhalt des Sets kann sich ohne Ankiindigung verdndern.



Schenke uns deine
Gastireundschaft!

Unser Dankeschon:

... dafiir, dass du ein paar Freunde einlddst, ihr
gemeinsam ein leckeres Rezept kennenlernt und
einen Einkaufsbummel durch die Pampered Chef
Produktwelt unternehmt.

> Gratisprodukte
> Wunschprodukte zum halben Preis

> Rabatte bis zu 30 %

Startvorteil sichern!

Als Gastgeber/in kannst du dir zudem bis zu
50 € Startvorteil sichern, und somit ab

39 € ein eigenes Unternehmen griinden. Dein/e
Berater/in informiert dich gerne.

Gastgeber-Bonusprogramm

Gratisprodukte | Halbpreis

Gasteumsatz* im Wert von:  -Produkte Rabatt
1200 € 265 € 3 30 %
1100 € 240 € 3 30 %
1000 € 215 € 3 30 %
900 € 190 € 3 30 %
800 € 165 € 3 30 %

700 € 140€ 2 25 %
600 € 120€ 2 25 %
500 € 90 € 2 25 %
400 € 55 € 2 20 %
300 € 35€ 1 20 %
200 € 20€ 1 20 %

*Der Rabatt gilt nicht fiir Halbpreis-Produkte. Gastegeschenke kénnen nicht mit
Gastgeberpramien erworben werden. Schon ab einem Gasteumsatz von 200 €
kommst du in den Genuss der Gastgebervorteile.

DIE GARANTIE VON PAMPERED CHEF

Wir garantieren, dass du mit unseren Produkten zufrieden sein wirst! Sollte ein Produkt
beschédigt bei dir eintreffen oder nicht entsprechend der beiliegenden Gebrauchsanleitung
funktionieren, sende es bitte zusammen mit deinem Original-Verkaufsbeleg an uns zuriick.
Wir ersetzen dir ab Lieferdatum mindestens zwei Jahre lang das Produkt, tauschen es um
oder erstatten dir den Kaufpreis.

Uberreicht von deiner Beraterin / deinem Berater:

Preise gtiltig vom 1. Mérz bis 31. August 2021 Bei vielen unserer

Preisénderungen vorbehalten. Farbabweichungen im M2l Berater/innen kannst
Katalog kénnen drucktechnisch bedingt sein. Anderungen du bequem mit EC-
und Irrttimer vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht. Karte bezahlen.

The Pampered Chef Pampered Chef
Deutschland GmbH QOsterreich GmbH

Am Prime Parc 4, 1.0G Simmeringer Hauptstrafie 24
65479 Raunheim 1110 Wien

Die WEEE Registrierungsnummer von The
Pampered Chef Deutschland GmbH lautet:
DE 31041141.

Wir erfiillen unsere dsterreichische
Verpackungs-, WEEE-, Batteriepflicht zu 100%
Uiber Interseroh Austria, Lizenznummer: 154571

r HANDELS
VERBAND

DIREKTVERTRIEB

BDD

Bundesverband Direktvertrieb Deutschiand

pamperedTCheﬁ

© 2021 Pampered Chef verwendet unter Lizenz. Pampered Chef,
Pampered Chef und Loffel-Design, PC und Léffel-Design sowie
Loffel-Design sind Warenzeichen, verwendet unter Lizenz.
PW1754-03/21

Besuche uns auf pamperedchef.eu

Folge uns auf

EO®



